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LOT 6 :PETITS OUTILLAGES DE CUISINE ET DE RESTAURANT

N.B : les soumissionnaires sont invités a remplir la case <<Proposition du soumissionnaire >> en précisant les
caractéristiques du matériel proposé.

Tout article ne répondant pas aux spécifications demandées sera déclaré non-conforme.

Les colonnes Désignations et caractéristiques techniques et Appréciation de l'administration >> ne doivent pos étre
renseignées ou modifiées.

Les margues commerciales, références au catalogue, appellation, brevet, conception, type, origine ou producteurs particuliers
qui sont spécifiés au niveau de « Désignation et caractéristiques techniques » ne le sont qu’a défaut d’autre moyen
suffisamment précis et intelligible de décrire les caractéristiques des prestations requises. Les prestations ayant des
caractéristiques équivalentes et qui présentent une performance et qualité au moins égales a celles qui sont exigées seront
Jugées conformes.

Le concurrent est tenu de renseigner pour chaque item, la marque, la référence et les caractéristiques des fournitures
proposées et ce, dans le cadre de la colonne « Proposition du soumissionnaire » et la ligne correspondante a l'item.

Les valeurs des dimensions, longueurs, capacités,.... Doivent étre renseignées d’une maniére précise dans la colonne «
Proposition du soumissionnaire »..

Item , . . y T sad . Proposition du|Appréciation de
- | Désignation et caractéristiques techniques L . i . .
N soumissionnaire |l’administration
Aiguille a Brider en Inox
Marque:
Référence:
Produit de bonne gqualité
Matériel professionnel construi S5 normes
standardisées (normes d f tjoyage
et de matériels aptes pg>'r e con’rcc’r\éy c les
aliments). <
Matériel professionnel dgs il3 ansies
.. ]
] |cuisines et restaurant o o Jeurs
annexes '
Conforme aux normes d curl’re

professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
foutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

1 SET Café/ Thé Hétel : plateau contenant
BOUILLOIRE, 02 tasses

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

2 [ Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes ,
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AO /2025

ltem L. . £oete , Proposition du | Appréciation de
- | Désignation et caractéristiques techniques - . , . .
N soumissionnaire |l’administration
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Aiguille a larder
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étreuillisé dans les
3 |cuisines et restaurant profe leurs
annexes
Conforme aux normes d't ité
alimentaire les plus strictes ¢ S
professionnelles et leurs an
Certifié par des organis sal
conformité aux normes de s&Erié alimeriape et
de qualité %
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
foutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestataire -
Aiguiseur affuteur couteau électrique
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage
4 et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
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AO /2025

ltem

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire |l'administration
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et
de qudlité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Apldtisseur Inox 2 kg diamétre 11CM +/-10%
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygieéne, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
5 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes

Conforme aux normes d'hyQig QCurité

alimentaire les plus strictes £k ines

professionnelies et leurs gfifexes . pchat '~

Certifié par des organis esefé}fqn snid 'gl el

conformité aux normes de. é&%ﬁ@‘ Imenja et

de qualité %> (e

La fiche technique du prod %@Ld@it dntenir

foutes les informations fech &2 Tei” produit

propose par le prestataire

Araignée acier inoxydable DIAM 12cm +/-10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les
6 aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
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Item

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire |ladministration
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposeé par le prestataire
Armoire stérile 10 couteaux
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
7 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes

Conforme aux normes_é& e et de sécurité

alimentaire les plus si{cee: ns les cuisines

professionnelles et

Certifié par des/ &fg S pour sa

conformité aux entaire et

de qualité g

La fiche techniqu oit contenir

toutes les inform du produit

proposé par le presta

Assiette & dessert classique porcelaine

émaillée blanche 23CM Tendance Haut de

Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

8 |Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les

cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

v
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AO 12025

Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

Assielte a pain classique en porcelaine
émaillée bianche 13X13 CM Tendance Haut de
Gamme Hbtelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel consfruit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de netftoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & éfre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne

Certifié par des organism
conformité aux normes de sg
de qualité
La fiche technique du produi

proposé par le prestataire

10

Assiete & Pasta 30 cm en Porcelaine
émaillée Tendance Haut de Gamme Hételier
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel consiruit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments),

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans ies
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

286
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation

de

’administration

1

Assiette & Présentation 30 cm en inox bord perié
Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité

alimentaire les plus strictes exigées d sale m\(;\
professionnelles ef leurs annexes /&,

opr 7 . o
| Certifié par des organismes re Srings Jour sa

o . & ¥
' conformité aux normes de sécur € \g&,ﬁp r{f'émﬁ‘;,

| de qualite ‘illlpe,

' La fiche technique du produit folyihdoit com‘erfﬂcr
toutes les informations techniqu S’z\UU produf

| proposé par le prestataire \'j’ £

‘
. o
TR

N

12

'Assiette alvéolée Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sad
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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Item

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire |!’administration
Assiete Creuse 22 <c<ccm en Porcelaine
émaillée blanche Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

13 | Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les 2Uisi
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnys
conformité aux normes de sécurité alife tg,l{exeﬁ A
de qualité T EO\““
La fiche technique du produit fourni d Ecéeh’renlr
toutes les informations techniques d W
proposé par le prestataire “«rm
Assiefte Entremet :20cm en Porcelaine Blanche
TENDANCE Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

14 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité cux normes de sécurité alimentaire et
de gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Assiefte gastronomique classique en porcelaine

15 |certifiée blanche émuaillée Tendance Haut de

Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
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ltem . . . P . Proposition du | Appréciation de
o Désignation et caractéristiques techniques .. . , .. .
N soumissionnaire |l’administration
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes |
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurh‘éi
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines |
professionnelles et leurs annexes

Certifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit

proposé par le prestataire e csinnm,
|,
sy .
. = 7 e 4 T
Assiette plate porcelaine émaillée blanch ~'° c \\-
diamétre 31cm tendance haut de gamme hételi¢r; ‘»’d“’e"V/'cg,qd
qualité supérieure i es 541,4-06 |,
Marque: 4\ LTS
Référence: DN -
AR _/_.
') g - P
%o

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

16 | Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa |
conformité aux normes de sécurité alimentaire et |
de qualité |
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Assiefte plate porcelaine émaillée blanche
diameétre 16cm tendance haut de gamme hételier
qualité supérieure

Marque:

17
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tem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments}.

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes recons

de qualité
La fiche ’rechnique du produh‘

proposé par le prestataire

.d‘"}

18

Assiette plate porcelaine é Q) ée blanchéc
diamétre 20cm tendance haut de
qualité supérieure

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

\a«r

19

Assiette plate porcelaine émailiée blanche
diamétre 27cm tendance haut de gamme hotelier
qualité supérieure

Marque:

Référence:

290
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Ite:n Désignation et caractéristiques techniques Pmpo.s't.'on .du I,xppre.c'.a t'on. de
N soumissionnaire |l’administration

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiene, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité

alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines

professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa

conformité aux normes de sécurité alimentaire et

de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir

toutes les informations techniques du produit

proposé par le prestataire

Assiette plate porcelaine émadaillée blanche

diamétre 25cm tendance haut de gamme hételier

qualité supérieure

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel cony

standardisées (normes d hygiér

et de matériels aptes pour &

aliments).

20 | Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
propose par le prestataire -
Assiette rectangulaire 16x24cm tendance haut de
gamme hételier qualité supérieure
Marque:

21 Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
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tem , . . PR . Proposition du|Appréciation de
- | Désignation et caractéristiques techniques .. . , . .
N soumissionnaire |[l’administration
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
L anele et gy
Aftendrisseur de viande allu 7x24 +/- 7
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selo
standardisées (normes d hygiéne, de @t _
et de matériels aptes pour le contact av S
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
22 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposeé par ie prestataire
Bac gastronome GN 1/1 -100MM POLYC
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
23 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéene, de netfoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

292%
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation

I’administration

de

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

24

Bac gastronome GN 1/1 -150MM POLYC
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné d étre utilise

annexes
Conforme aux normes d'hygiéne
alimentaire les plus strictes exigées
professionnelles et leurs annexes

de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

25

Bac gastronome GN 1/1 -200MM POLYC
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

293
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ltem , . . P . Proposition du|Appréciation de
NP bésignation et caractéristiques techniques soumissionnaire | Fadministration

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité adlimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Bac gastronome GN 1/1 -45MM POLYC
Marque;
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

26 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de secun’re
alimentaire les plus strictes exigées dans les cui
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconn
conformité aux normes de sécurité a
de qualité
La fiche technique du produit foumni
toutes les informations techniques
propose par le prestataire 3
Bac gastronome GN 1/2 -150MM POLYC WW
Marque:
Référence:
Produit de bonne gqualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre ufilisé dans les

27 |cuisines et restaurant professionneiles et leurs

annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit

proposé par le prestataire

29%
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Item

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire |l'administration
Bac gastronome GN 1/2 -65MM POLYC
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné a étre ufilisé dans les
28 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
| Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
| alimentaire les plus strictes exigeées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni
toutes les informations techniqu
proposé par le prestataire
|
f Bac gastronome GN 1/4 -100MM P
Marque:
Référence:
|
i Produit de bonne qualité
. Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
29 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

._II ! 0
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ltem .. . . . Proposition du | Appréciation de
- | Désignation et caractéristiques techniques . . R .
N soumissionnaire |I'administration
Bac gastronome GN 1/4 -150MM POLYC
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour e contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
30 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire ies plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerlifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et |
de qualité
La fiche technique du produit fourni d
toutes les informations ftechniques -
proposé par le prestataire &
<
Bac gastronome GN 1/4 -65MM POLYQ %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments),
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
31 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les pius strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Bac gastronome GN 1/6 -100MM POLYC
Marque:
32 Référence:
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N soumissionnaire |l’administration

' Produit de bonne qudlité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles ef leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Bac gastronome GN 1/46 -200MM POLYC
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les NOE
standardisées (normes d’hygiéne, de netftoya
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

33 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposeé par le prestataire
Bac gastronome GN 1/9 -100MM POLYC
Marque:
Référence:

34

Produit de bonne quailité
Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d’ hygiéne, de nettoyage

Y
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Item

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire | administration
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimeniaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du p i
proposé par le prestataire

Bac gastronome GN 1/9 -65 MM INO

Marque:

Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les

35 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Bac gastronome GN 1/9 -65MM POLYC
Marque:

Référence:
36 |Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
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Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestafaire
Bac gastronome inox GN 1/1 - T00MM INOX 14L
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon | a@fﬂi@nh
standardisées {hormes d hygiéne, d .npﬁoyoge
et de matériels aptes pour le con’r i’ eC les
aliments). ”’C
Matériel professionnel destiné & étre :Ullse cﬁ?ﬁ@g

37 cuisines et restaurant professionn Iﬂb\ et Ieur}z
annexes Og
Conforme aux normes d'hygiéne et "sgc‘urljs
alimentaire les plus strictes exigees dans les cui
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Bac gastronome inox GN 1/1 - 200MM INOX 28L
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité

38 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs |
annexes 1
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Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Bac gastronome inox GN 1/1 -150MM INOX 21 L
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selop
standardisées (normes d hygiéne, /3
e’r_ de matériels aptes pour le cgiifict qveidﬁﬁ
aliments). yvice
Matériel professionnel destiné & & Ese[qwn%“gg‘
39 cuisines et restaurant professioyges et leurs
annexes b e
Conforme aux normes d'hygiéne ef c':"&ﬁ
alimentaire les plus strictes exigées dans les Cuisines
professionnelies et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimeniaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Bac gastronome inox GN 1/1 -65 MM INOX 9L
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
40 | et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel desting & étre ufilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
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Item
NO

| conformité aux normes de sécurité alimentaire et

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

Certifié par des orgonlsmes reconnus pour sa

de qudalité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

41

Bac gastronome inox GN 1/2 -150 MM INOX 9,51
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les
standardisées (normes d hygiene, de
et de matériels aptes pour le cont
aliments).

cuisines et restaurant professionn
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et
alimentaire les plus strictes exigées dans Ie
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
tfoutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

(e5S10Tip |
.?b-m@aw
ovec les

42

Bac gastronome inox GN 1/2 -65 MM INOX 4L
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Ceriifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

30 1’“‘\{;{\}
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tem

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire |Padministration
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Bac gastronome inox GN 1/2. Hauteur 100 mm
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel constfruit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilis€ dans les
43 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de

alimentaire les plus strictes exigées dapsiesk iz

professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes re

conformité aux normes de sécuri

de qualité c

La fiche technique du produit fou

toutes les informations fechniqu

proposé par le prestataire 250 ¥

Bac gastronome inox GN 1/3. Hauteur 100 mm

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel consfruit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments}.

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
a4 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes

Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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|
Iie:n Désignation et caractéristiques techniques Pmpo.s't.'on .du ‘,\ppre.c'.a t'on. de
N soumissionnaire |lI'administration
Bac gastronome inox GN 1/3. Hauteur 150 mm
Marque:
Référence:
Produit de bonne quclité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
45 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes recon r sa
conformité aux normes de sécurit
de qualité
La fiche technique du produit for
toutes les informations tech |_§1
proposé par le prestataire
I
| Bac gastronome inox GN 1/4 - 100]M.INOX 2:&
Marque: t
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
44 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Bac gastronome inox GN 1/4 - 150MM INOX 4L
Marque:
47 Référence:
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ltem ;. . e ps . Proposition du|Appréciation de

- | Désignation et caractéristiques techniques o . - .

N soumissionnaire |l’administration
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments),
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit co
toutes les informations techniques du/ '
proposé par le prestataire \°

Hi
Bac gastronome inox GN 1/4 -65MM | G;{( T
Marque: des EQUH
Référence: “’ ©
0, 0\;"“"'-'" v
. y iz W,

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

48 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les pius strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudiité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Bac gastronome inox GN 1/6 - 150MM INOX 2,4L
Marque:
Référence:

49

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
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Iteom Désignation et caractéristiques techniques Pmpqs't.'on .du ‘,\ppre.c'.a tlon. de
N soumissionnaire ||’administration

et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gudlité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Bac gastronome inox GN 1/6 -100MM INO
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selo
standardisées (normes d hygiéne, de
et de matériels aptes pour le contacig
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

50 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestataire
Bac gastronome inox GN 1/é -200MM INOX 3.4
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité

51 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (nhormes d’hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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Hem , . . - R Proposition du | Appréciation de
- | Désignation et caractéristiques techniques . . . .
N soumissionnaire |l’administration
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Ceriifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Bac gastronome polycarbonate GN 1/3 Hauteur
100mm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité c/*%«
Matériel professionnel construit sélgr les normes |«
standardisées (normes d hygiengs'[de he ;OA@Q@
et de matériels aptes pour le opfé?z’t"bvecml,%sﬁ
aliments). vt des Lquipente
Matériel professionnel desting & & e\the dans lef/
52 |cuisines et restaurant profession les\ej_.leur{
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Bac gastronome polycarbonate GN 1/3 Hauteur
150mm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
53 | Matériel professionnel construit selon les normes

standardisees (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes
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Htem

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire |l’administration
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Bac gastronome polycarbonate GN 1/é Hauteur
100mm
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité % il

IMo’rériel professionnel construit se ,ﬁﬁes normes

standardisées (normes d’hygiéne/ dé ﬁ@#}gzoge

et de matériels aptes pour le cnt @\I/é&mg

aliments). ! ”/76’//76-,,.

Matériel professionnel destiné & étr& lilisé dans les
54 |cuisines et restaurant professionnajs

| annexes [ Lsaes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité

alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines

professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa

conformité aux normes de sécurité alimentaire et

de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir

toutes les informations techniques du produit

proposé par le prestataire

Bac gastronome polycarbonate GN 1/6 Hauteur

150mm

Marque;

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
55 standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines

professionnelles et leurs annexes
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ltem . . . P . Proposition du | Appréciation de
- | Désignation et caractéristiques techniques o - . .
N soumissionnaire |l’administration
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
BAHUT INOX 1,7L SANS COUVERCLE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
56 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes ponnelle o, >
Conforme aux normes d’ g"‘ e e’méss'e urité
alimentaire les plus strictesexigées dans Ie% @‘ nes
professionnelles et leurs apg vice Achd il
Certifieé par des organiqm S%e%z» nmm g sa
conformité aux normes des&EUrite alimenitarg et
de qualité ¢
La fiche technique du prodJi. ontenir
toutes les informations techniqUes—du produit
proposé par le prestataire
BAHUT INOX 2,4L SANS COUVERCLE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qudlité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de netftoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
57 aliments).

Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

308"\
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N soumissionnaire |l'administration

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

58

BAHUT INOX 5L SANS COUVERCLE
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
(@1s Uzs@jsume
/KOMN—:‘
e W\
Certifie par des organismeég
toutes les informations techn ‘u»s du” duit

Conforme aux normes d'hygie
conformité aux normes de ed\grtl? @m%nfﬁfr eT
proposé par le prestataire

alimentaire les plus strictes exi
de qualité €ty .

professionnelles et leurs ann
La fiche technique du produl f'o tni doit ¢ fefnr

59

BAIN-MARIE INOX 1,3L SANS COUVERCLE
Marque:
Référence:

Produit de bonne quadlité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

N\\¥
Y,
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N soumissionnaire |l’administration
BAIN-MARIE INOX 3,2L SANS COUVERCLE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & &ire utilisé dans les
40 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gqualité
La fiche technique du produit fourni doit co m;‘.
toutes les informations techniques du gieﬁ
proposé par le prestataire .
BAIN-MARIE INOX 6,3L SANS COUVERC
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les
61 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Barre aimantée 56cm en Inox et Polypropyléne
Marque:
62 Référence:
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N soumissionnaire |l’administration

| Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (hormes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le confact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du j
proposé par le prestataire
Batte Cotelette en Inox diamétre 10 ¢
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les i
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

63 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestataire
BEC ROUGE POUR BOUTEILLE VERSEUSE
Marque:
Référence:

64

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon tes normes

| standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
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o | Désignation et caractéristiques techniques . . , . .

N soumissionnaire |Fadministration
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite

La fiche technique du produit fourni

toutes les informations techni

proposé par le prestataire

BEURRIER 04CM/CL +/-1

BLANCHE

Marque:

Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon TéS normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

65 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Biberon a décorer 140mi
Marque:

Référence:
Produit de bonne qualité
66 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de netftoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné ¢ étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

3]2&

-
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N soumissionnaire |l’administration

| Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Boite 50 cartouche pour siphon
Marque:
Référence:
compatibles avec les siphons concgus pour ¢
de gaz.
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon le
standardisées (nhormes d hygiene, de nattoya
et de matériels aptes pour le contact a
| aliments). :
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans

47 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
tfoutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
BOITE STOCKAGE POLY CARRE 11,3L*¥ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage

48 | et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
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Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire [l’administration
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimeniaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
BOITE STOCKAGE POLY CARRE 3,8L2 10 %

Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le ¢
aliments).
Matériel professionnel desting ¢

g9 |cuisines et restaurant  profgss
annexes
Conforme aux normes d'hydj
alimentaire les plus strictes exig
professionnelles et leurs annexes » S
Certifié par des organismes recOnfl r sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
BOITE STOCKAGE POLY CARRE 5,7L 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne quaiité
Matériel professionnel construit selon ies normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les

70 aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et

de gualité
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Proposition du
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N° soumissionnaire | ’administration
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
BOITE STOCKAGE POLY CARRE 7,6L* 10 %

Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments). ——
Matériel professionnel destiné & étre uﬁli =Tl By

71 cuisines et restaurant professionnel f & leurs T .,
annexes J‘a \
Conforme aux normes d'hygiéne tfit: ;d@a’@ﬁ _
alimentaire les plus strictes exigées d ﬁskle ar }
professionnelles et leurs annexes e
Certifié par des organismes reconniys, %, ROUr sa
conformité aux normes de sécurité alin =
de gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
BOLS A CEREALES 15,5CM *10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

72 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit

proposé par le prestataire
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soumissionnaire |l’administration
BOLS A CONSOMMER 12CM/38CL EN PORCELAINE
BLANCHE:* 10 %
Marque: .
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

73 Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées d es cuisines
professionnelles et leurs annexes . e
Certifié par des organisme, iz sa
conformité aux normes de £¢ t
de qualité &

La fiche technique du prodig ir
toutes les informations teg¢ it
proposé par le prestataire

BOLS DE CUISINE CON INOX Sé

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de netftoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

74 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux ncrmes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestaiaire
BOLS DE CUISINE ROND INOX Série ; 1.4L;28L;7L %
5%

75 | Marque:

Référence:
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Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (hormes d hygieéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques- duit
proposé par le prestataire E
BOLS DE CUISINE PP BLANC Séfig
2,8L:451L:65Lx5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre uftilisé dans les

76 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudalité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Brosse - pour grill-avec Manche en Bois/fil en c::cieri|
laitonné Marque:
Référence: ,

77

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes

| standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage

317



OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres

AO /2025

Item , . . - . Proposition du | Appréciation de
- | Désignation et caractéristiques techniques . . , .. .
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et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Brosse Pdtissier a Dorer e
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel cons
standardisées (normes d hygiene;
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
78 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Cadre & opéra inox (570X370X45) mm * 10 % avec
barres de séparation, 2 sur la largeur et 1 sur la
longueur
Marque:
Référence:
79

Froduit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage
ef de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

(%)
—_—
o -
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N soumissionnaire |lI'administration

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les |
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Caisse a génoise en inox (410X610X50) MM * 10
%
Marque:
Référence:

et de matériels aptes pour le
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre

80 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Ceriifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
CAISSE CONTENANCE 32L BLANCHE + 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualiié

81 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
’administration

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

82

CAISSE CONTENANCE 32L VERTEX 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre uftilisé dans les

annexes

Conforme aux normes.d'hygiene et d
alimentaire les plus strictes exigées dans
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconn
conformité aux normes de sécurité ali
de qudalité

La fiche technique du produit fourni doit ¢
toutes les informations techniques du produit
proposé par ie prestataire

83

CANNELEUR ZESTEUR PP
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
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Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité

tem L, \ - . Proposition du | Appréciation de

- | Désignation et caractéristiques techniques - . , . .

N soumissionnaire |l’administration
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quadlité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Carafe a décanter évasée en verre
Marque: |
Référence: |
Produit de bonne qualité Il
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de netftoyage
et de matériels aptes pour le contact
aliments). s
Matériel professionnel destiné a étre ih?,e?éans les

84 |cuisines et restaurant professionngligs &h,)?urs
annexes & (des £ € 4,
Conforme aux normes d'hygiéne ﬁ, e sgg@méé
alimentaire les plus strictes exigées ddyises cuisines | *
professionnelles et leurs annexes ‘J},J ~a T{q
Certifie¢ par des organismes reconnus ur-sg "
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Carafe a eau base carrée en verre 110 cl
Marque:
Référence:
| Produit de bonne qualité
'Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les

85 aliments).

321
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tem

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire |lI'administration
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Carafe & jus sans couvercle 0.5 L+ 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
84 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité

alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines

professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa

conformité aux normes de sécurité adlimentaire e

de qualité

La fiche technique du produit fourni doit

toutes les informations techniques du/ Syoduit

proposé par le prestataire ]

Carafe a jus avec couveicle 1L 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées {(normes d’hygiéne, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les

alimenis).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
87 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigque du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

322
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ltem L . \ B . Proposition du | Appréciation de
- | Désignation et caractéristiques techniques - . , L .
N soumissionnaire |l’administration
Carré pour pdtisserie 10x 10x4cm * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
' Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (hormes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
88 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié¢ par des organismes reconnus pour sol
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité I
La fiche technigue du produit fourni !
toutes les informations techniqu
proposé par le prestataire
CASSE HOMARD
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon
standardisées (normes d hygiéne, de netftoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les
89 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quadlité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
foutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire .
|
CASSE NOIX
Marque:
90 |Référence:

Produit de bonne qualité
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
Iadministration

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destinég & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

91

Casseroles cuivre et inox série 1,21; 251210 %

Marque: i
Iy wolle
Référence: ‘;an‘-".‘;_’..'-'\r\

Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit
standardisées (normes d hygién
et de matériels aptes pour le ¢ ;c’r avec les
aliments). k e
Matériel professionnel destingé & étre u <& gk [e:
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations tfechnigues du produit
proposé par le prestataire

idnsieviebARS
Tdegeetopesd

- ‘If.‘
N

92

CENDRIER EN PORCELAINE TENDANCE HOTELIER
QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygieéne, de nettoyage

324
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Iiesn Désignation et caractéristiques techniques Pmpo.s't.'on .du A,\ppre.c'.at'on. ge
N soumissionnaire |l'administration

et de matériels aptes pour le contact avec les
gliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes |
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et |
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Cercle & entremets en inox @ de 200 mm et une |
hauteur de 45 mm minimum
Marque: =
Référence: & \\
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit sgt
standardisées (normes d hygien
et de matériels aptes pour le ¢
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre u {

93 |cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes '
Conforme aux normes d'’hygieéne et de sécurité |
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines |
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa |
conformité aux normes de sécurité alimentaire et |
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Cercle & entremets en inox @ de 80 mm et une |
hauteur de 45 mm minimum
Marque:
Référence:

94

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

3255\\;
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ltem

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire |l’administration
Matériel professionnel destiné 4 étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Cercle & tarte en inox Diam :20 /HE: 2 em. £ 10 %
bord roulé
Marque:

Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construjt-Satomalies Bormes
standardisées (normes d hygis de nefbyqge
et de matériels aptes pouf 3 eS
aliments). 2
Matériel professionnel desting|¢ %quufﬁmaﬂﬁ $les

95 |cuisines et restaurant profe rs
annexes
Conforme aux normes d'hyghs . urité
alimentaire les plus strictes exigées danstes cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Cercle a Tarte en Inox Diam :24 /Ht: 2 cm.x 10 %
bord roulé
Marque:
Référence:

96

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

326
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les |

cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

97

Cercle & vacherin en inox @ de 80 mm et une
hauteur de 45 mm minimum

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité yxc"‘“’%
Matériel professionnel construit ﬁ@pw
standardisées (normes d hygterﬁe de’eplgﬁoyog

et de matériels aptes pour le cq qgt 8’ éles
aliments). 2\ Illﬁ (74

Matériel professionnel destiné & Tré\u’nllse doﬁ’#dé :

cuisines et restaurant professio meﬂes ef Ig
annexes - TeaeILOL
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qgudlité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit

proposé par le prestataire

-2

"[O-Id el 3?

98

Cercle & vacherin inox @ de 240 mm et une
hauteur de 60 mm minimum

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Maitériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).
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ltem , . . P . Proposition du|Appréciation de
- | Désignation et caractéristiques techniques . . . .
N soumissionnaire |Fadministration

Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Cercle mousse eninox 16x4.5¢cm *10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre ulilise dans les

99 cuisines et restaurant professje .ﬂ/eﬂﬁzle

" |annexes X

Conforme aux normes dhy_ e et de sec
alimentaire les plus strictes e igéeﬁ-ddﬁgléshaﬂsmg
professionnelles et leurs ann 3_ odles Loperiongs | =
Certifié par des organismaszkeconnus p(;/
conformité aux normes de séx USHQ ollmen’r &
de qualité s
La fiche technique du produit fourni doif contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Cercle Rond entremets 20cm * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité

100 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

328
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ltem

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire |lI’administration
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposeé par le prestataire
Chdfing-dich angulaire @ 2 bains marie inox
couvercle rabattable & 2 broleurs Dim 0,6/0,35 mm
$10%

Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel constfyi ' s Normes
standardisées (normes d/faygiene, de oyage
et de matériels aptes poyr @,contact ¥&&c les
aliments). £ ‘?2:,,»5 “e 4 \5
1 [ “t( s §%pe Tee hs les

101 Mo_l’r‘enel professionnel d sine 0 PSS
cuisines et restaurant }gf\esmonneﬂ'&b €1/ leurs
annexes ) /00
Conforme aux normes d'hygiene. et. de sécurité
alimentaire les plus strictes exigéesdans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quadlité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Chdfing-dich angulaire a 3 bains marie inox
couvercle rabattable a 2 brileurs Dim 0,6/0,35 mm
+10%
Marque:
Référence:

102 Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

329
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item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudalité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestataire

103

Chdafing-dich rond couvercle rabattable a 1
brOleur Dim Bac 0,40 mm = 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

conformité auXt «s~écurité alimentaire et
de qudalité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

104

Chalumeaux & Caraméliser : 40 ml -1écm * 10 %
Marque;
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destine & étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

105

Chariot a légumes inox
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact_avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & & ?
cuisines et restaurant professior
annexes

conformité aux normes de sécurité alim
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

106

CHEVALET DE TABLE SYMBOLE EN INOX « RESERVEE »
DIM 10X5X5 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
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ltem

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire |l'administration
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
CHEVALET DE TABLE SYMBOLE EN INOX « NON
FUMEUR »

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
107 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité

alimentaire les plus strictes exigéesdGRaEsQuisines

professionnelles et leurs anne se"s"

Certifié par des orgomsm a

conformité aux normes de 1

de gqualité ; 3

La fiche technique du prod @ flos Fguipements & thir

toutes les informations teghhigues du Guit

0"

proposé par le prestataire T - b

CHINOIS CON INOX TOILE SERIE : 20CM, 24CM £ 10

%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiene, de nettoyage

et de matériels aptes pour ie confact avec les
108 | climents).

Matériel professionnel destiné & éire utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerlifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

332
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Item , . . e e . Proposition du | Appréciation de
o | Désignation et caractéristiques techniques - . R .
N soumissionnaire |lI'administration
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
CISEAUX CUISINE INOX
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
109 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
| Certifie par des organismes reconnus pour sa @%
conformité aux normes de sécurité alimentaire I;,;/J, /’sw
de qualité I <, 1
La fiche technique du produit fourni doit contg#i 'eféé .("?40 \ :
toutes les informations techniques du produi @@,}1 4(1/ /
proposé par le prestataire 2% Lt /S
:’.\.‘x __/&(0‘/
CISEAUX A GRAPPE Jieanap 087
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
110 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifi€ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quadliité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

M

CISEAUX A POISSONS 25CM 210 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon ies normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reco
conformité aux normes de sécurité
de qualité
La fiche fechnique du produit fo rg
toutes les informations technig Q ddy[qﬂﬂﬂ%iw
proposé par le prestataire

112

Cloche bombée pour assiette en inox 24 ¢nTit ‘107

% Diam inox 18/10
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygieéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

113

Cloche plate pour assiette in inox avec trou central
26 cm * 10 % Diam inox 18/10
Marque:

334



QOFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres

AO /2025

Item , . . PR \ Proposition du|Appréciation de

- | Désignation et caractéristiques techniques - - o .

N soumissionnaire |l’administration
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité
La fiche technique du produit fourni doil,
toutes les informations techniques
proposé par le prestataire
CONE EN INOX POUR CROQUEMBOU
275MM Havuteur 450MM
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

114 | Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
foutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
COQUETIER EN INOX
Marque:

115| Référence:

Produit de bonne qualité

\
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item L, . . P . Proposition du|Appréciation de
o | Désignation et caractéristiques techniques . . , . -
N soumissionnaire |l’administration
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
COQUILLEUR AU BEURRE P
Marque: -
Référence:
Produit de bonne qualité
Materiel professionnel con nes
standardisées (normes d’ ge
et de matériels aptes p les
aliments). ) -'
Matériel professionnel destiyé les
116 cuisines et restaurant prof& nelles~gY Aeurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
foutes les informations techniques du produit
proposé par e prestataire
CORBEILLE A PAIN FORME RONDE Diam 200 MM
Minimum EN INOX
Marque:
117 Référence:

Produit de bonne qualité
Materiel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

118

Marque:
Référence:

Produit de bonne ¢
Matériel profession
standardisées (nor
et de matériels apte
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

119

CORNE 134X94 MM
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments].

\ \1.4
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifi€ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

120

COUPE A DESSERT AVEC PIED EN VERRE TENDANCE
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel consiruit selo
standardisées (normes d hygiene,

et de matériels aptes pour le con
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre

annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire ef
de qudlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

121

COUPE A GLACE AVEC PIED EN VERRE TENDANCE
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE

Marque:
Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de netftoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

338
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Item

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire |I’administration
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposeé par le prestataire
COUPE CEUFS EN TRANCHE FILS INOX
Marque:

Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec |
aliments). $°°-
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dayisjés.;
192 |CUisines et restaurant professionnelles et f:‘(tﬂs_,
annexes ol |
Conforme aux normes d'hygiéne et de sé Qﬂré
alimentaire les plus strictes exigées dans les cui rx%s
professionnelles et leurs annexes
Certifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
COUPE PATE EN INOX 18/10 15X9CM
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
123 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

124

COUPE PATE RONDE RIGIDE EXOGLASS STERILISABLE
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes

Matériel professionnei destiné & étrglftilisé qoe ric%%ﬂ '35
cuisines et restaurant professionmell f F 21l
annexes des Equipements | =
2
Conforme qux normes dhyglene <t \de secun’re £)

professionnelies et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gqualité

La fiche technigque du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

125

COUPELLE PORCELAINE BLANCHE Diam 7CM 210 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne quaiité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a &tre utilisé dans les
cuisines et restfaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

340N\
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Item

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire |l’administration
Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gqualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
COUPERET 400GR
Marque:

Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage

et de matériels aptes pour le con avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné utilisé dah 4es
126 cuisines et restaurant prof e eiie le ‘.s

annexes <| €L, . |

Conforme aux normes d'hygiehe e?%,,;e trité

alimentaire les plus strictes exigé 7 dans les jnes

professionnelles et leurs annexes%, o N Q\-"ﬂ

Cerfifié par des organismes re ﬂ\i@;&zﬁﬁur’ sa

conformité aux normes de sécurité alimentaire et

de gualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir

toutes les informations techniques du produit

proposé par le prestataire

Couteau a BEURRE en INOX tendance haut de

gamme hoételier qualité supérieure

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les
127 | aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
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Item L . . PR . Proposition du|Appréciation de
- | Désignation et caractéristiques techniques postt . ,pp . .

N soumissionnaire |l’administration

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

128

Couteau a DESOSSER
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygieéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa

de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit
foutes les informations tfechniques dujf.
proposé par le prestataire

129

épaisseur 2.5cm longueur 20 cmtiendanceh
gamme hételier qualité supérieure

Marque:

Référence:

Couteau a dessert en aciers inox%_/
eh

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

342
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lfegn Désignation et caractéristiques techniques Propqsnt_non .du ‘,\ppre.c'.atmn. de
N soumissionnaire |l|’administration
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Couteau & entremet baguette inox 18/10
Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments). |
130 | Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans | '
cuisines et restaurant professionnelles et
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de s
alimentaire les plus strictes exigées dans les ¢
professionnelles et leurs annexes o)
Certifié par des organismes reconnus po '«J
conformité aux normes de sécurité alimentaire
de quadlité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
foutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Couteau a fromage péte dure 145 mm +/-5%
Marque:
Référence:
|
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
131 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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Item , . . P R Proposition du | Appréciation de
- | Désignation et caractéristiques techniques e . S .
N soumissionnaire |l’administration
Couteau a fromage pate molle 145 mm +/-5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
132 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de securité alimentaire et
de qugalité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Couteau & génoise, lame dentelée /
(ABS) 3 rivets longueur30 cm * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
133 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gudalité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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ltem

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire |l'administration
Covuteau a huitre manche ABS
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (hormes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
134 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourpi
toutes les informations techni
proposé par le prestataire \
b
Couteau a Pain avec Lame In o
Marque: /
Référence: ;
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
135 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Couteav & poisson cuisine 30 cm* 10 % manche
134/ €N élastomeére - propyléne lame alvéolée
Marque:
Référence:

X
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Item . . . P . Proposition du | Appréciation de
- | Désignation et caractéristiques techniques .. . , L .
N soumissionnaire |l'administration

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygieéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du it
proposé par le prestataire
Couteau & Poisson en Inox (90g) 1 Tendance
Haut de Gamme Hételier QUALITE S fewnkce Ach
Marque: es Equipem
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiene, de netftoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments}.
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les

137 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quaiité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Couteau a steak” Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE

138 | Marque:
Référence:

346\
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ltezn Désignation et caractéristiques techniques Pmpqs't.'on .du eppre.c'.at'on. de
N soumissionnaire |l’administration
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du pr
proposé par le prestataire
Couteau batte manche palissandre lamée
10 %- épaisseur 3 mm * 5 % -largeur 4 ¢
Marque:
Référence:
Produit de bonne gudlité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiene, de nettoyage
| et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
139 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
|cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Couteau d’office professionnel lame inox 10 cm et
12 ¢m de manche noire a 03 rivets
Marque:
140 Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage
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ltem . . . Lo , Proposition du|Appréciation de
. | Désignation et caractéristiques techniques - . , . .
N soumissionnaire |!'administration
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Couteau professionnel de cuisine
Marque:
Référence:
e

Produit de bonne qualité S _ ¢
Matériel professionnel construit [s&forterdcAdehat || g
standardisées (normes dhygienes \des figiipsmants | 3
et de matériels aptes pour le 5
aliments). <
Matériel professionnel destiné & étre

141 cuisines et restaurant professionnelles €T leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quaiité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Couteau de table baguette inox 18/10 Tendance
Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:

142

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

AN
348
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"::n Désignation et caractéristiques techniques :;:rpr::':if:naifeu ﬁ::;:;';'r::io:e

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Couteau écailleur
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selopr les es
standardisées (hormes d hygiéne, 2 e‘r’royogf@r'
et de matériels aptes pour le cont 1-’9 vec les
aliments). ’Om_
Matériel professionnel destiné & étre utilisé :

143 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Couteau économe manche ABS
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité

144 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes
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tem , . R o . Proposition du|Appréciation de
NP Désignation et caractéristiques techniques soumissionnaire | ’administration

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualiité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Couteaux Génoise-Manche ABS: 28cm ;30 CM *
10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit sel es normes
standardisées (normes d hygiene, W@gq@hat
e’r. de matériels aptes pour le C %es%‘aﬁ’ém
aliments).
Matériel professionnel desting & étre

145 | cuisines et restaurant professionne
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechnigques du produit
proposé par le prestataire
Couteau scie & pdatisserie professionnel lame inox
manche noire a 03 rivets
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité

146 | Matériel professionne! construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes
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"ﬁf,n Désignation et caractéristiques techniques :;3::::::'1“1“ ﬁ::;:;::’t‘io:e

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Couteau Table en Inox (110 g) 18/10 Tendance
Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les n sli .
standardisées (normes d'hygiéne, de n ( Y ge
et de matériels aptes pour le contact _,_"” gel_es.
aliments). o Vicp
Matériel professionnel destiné a étre utilité eﬁfmk

147 |cuisines et restaurant professionnelled At leurs |
annexes )
Conforme aux normes d'hygiéne et de J@%
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisimest—
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Couteau tranchelard alvéolé lame de 30cm
manche noire & 03 Rivets
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité

148 | Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes |




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d’Appel d'Offres AO /2025
"e'o“ Désignation et caractéristiques techniques Pmp(fs't.'on .du ,,\ppre.c'.a ton de
N soumissionnaire |1’administration
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Couteau tranchelard lame de 30cm manche noire
& 03 Rivets
Marque:
Référence:
’d@,
Produit de bonne qualité .
Matériel professionnel construit sel mwﬂ%iat :
standardisées (normes d hygiéne, i@éﬂ nts
et de matériels aptes pour le con & es
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre util es; 5
149 | cuisines et restaurant professionnelies o
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifie¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Couteaux sommelier
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiene, de nettoyage
150| et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
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“eT Désignation et caractéristiques techniques ProPo.S't.'on .du 'L,\ppre.c'.a tlon. de
N soumissionnaire |l’administration
Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
| COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE
GN 1/1
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiene, de netioyage
et de matériels aptes pour le contgg{ BIEes,
aliments).
Matériel professionnel destiné & étrga uh rdons les
151 |cuisines et restaurant professio r&‘ J@} 4@13@;;‘7
annexes ‘M{ye,,, [
Conforme aux normes d'hygiene é;f de securﬁg
alimentaire les plus strictes exigées d \es cwsmgz’
professionnelles et leurs annexes Q.
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE
GN 72
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
152 standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines

professionnelles et leurs annexes

353
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Item

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire |I’administration
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE
GN1/3
Marque:

Référence:
Produit de bonne qualité ‘;;\o““'ue g
Matériel professionnel cgn§fidit selon 2
standardisées (normes g
et de matériels aptes p
aliments).
Matériel professionnel de

153| cuisines et restaurant pPhQ
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualiité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE
GN 1/6
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes

154 standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

3541
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Item , . . Yy ae . Proposition du | Appréciation de
N° Désignation et caractéristiques techniques soumissionnaire | 'administration

Certifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE
GN 1/1 SANS POIGNEE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
| Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

155 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes

Conforme aux normes dhygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines }
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE
GN 1/2L/L: 325 CM/265 CM

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

156 standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

Certifi€ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit
proposé par le prestataire

157

COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE
GN 1/3L/L:325CM/176 CM

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé da
cuisines et restaurant professionnelles :
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et
alimentaire les plus strictes exigées da
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconn
conformité aux normes de sécurité ali
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
foutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Scurité

tiseA

158

COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE
GN 1/3 SANS POIGNEE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiene, de netioyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes
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AO /2025

Item

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire |I’administration
Certifié par des organismes reconnus pour sa |
conformité aux normes de sécurité alimentaire et |
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE
GN 1/6 SANS POIGNEE
Marque;

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilis ’Y arsies,
159 | cuisines et restaurant professionnel W

annexes

Conforme aux normes d'hygiéne 1§

alimentaire les plus strictes exigées d B les

professionnelles et leurs annexes

Certifieé par des organismes recon

conformité aux normes de sécurité alin

de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir

toutes les informations techniques du produit

proposé par le prestataire

CREMIERS 15CL-30CL2 10 %

SUPERIEURE

Marque:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les
160 dliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

357\%\
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ltem

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire |l’administration
La fiche technique du produit fourni doit contenir
foutes les informations technigues du produit
proposé par le prestataire
Cuillére a café en Inox (2.5mm) 18/10 Tendance
Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque;

Référence;

Produit de bonne qualité -

Matériel professionnel construit selon s,

standardisées (normes d hygiéne,

et de matériels aptes pour le co t avec les| \=

aliments). [ Service Achdt |3
141| Materiel professionnel destine @ et diliseiaipeiments g

cuisines et restaurant professiontieNes et leurs| /&

annexes &

Conforme aux normes d'hygiene et

alimentaire les plus strictes exigées dans les

professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa

conformité aux normes de sécurité alimentaire et

de qugalité

La fiche technique du produit fourni doit contenir

toutes les informations techniques du produit

proposé par le prestataire

Cuillere a Dessert en Inox 3mm * 10 % 18/10

Tendance Haut de Gamme Hébtelier QUALITE

SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
162 et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gqualité

358
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Ifem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

163

Cuillere a entremet baguette inox 18/10 Tendance
Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité |
Matériel professionnel construit selon les normes |
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage |
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments). .
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et IeursI
annexes -
Conforme aux normes d'hygiéne et de séc
alimentaire les plus strictes exigées dansles ¢
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus p
conformité aux normes de sécurité aliment
de gualité

toutes les informations techniques du produi
proposé par le prestataire

164

Cuillere & moka en Inox (2.5mm) £ 10 % 18/10 |
Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité |
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de neﬁoyoge|
et de matériels aptes pour le contact avec Ieslr
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité
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Hem , . . PR . Proposition du | Appréciation de
NP Désignation et caractéristiques techniques soumissionnaire | Padministration
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Cuillére a ragout cote inox 550 cl
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
165 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécuri
alimentaire les plus strictes exigées dans les Cuisfiy
professionnelles ef leurs annexes
Ceriifie par des organismes reconnus p
conformité aux normes de sécurité alimenid
de qualité B \des
La fiche technique du produit fourni doit coNgeRir
toutes les informations technigques du prosfi
proposé par ie prestataire
Cuillére a soupe baguette inox 18/10 3mm £ 10 %
Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE
SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les nhormes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
164 et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

X
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Item , . . PR . Proposition du|Appréciation de
- |Désignation et caractéristiques techniques - ) e .
N soumissionnaire |l’administration

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposeé par le prestataire
Cuillére d'Amour PP
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

167 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de séc
alimentaire les plus strictes exigées dans les c/isy
professionnelles et leurs annexes &7 Bl

ipe s . / ,Pl

Certifié par des organismes reconnus __bp@.ﬁg, (¢
conformité aux normes de sécurité alimenidire e, "%
de qualité 9, e
La fiche technique du produit fourni doit c&y
toutes les informations techniques du pr
proposé par le prestataire
Cuillere de service en Inox Pour buffet Tendance
Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

168 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

s
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

169

Cuillére Porlionneuse de Glace
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimeniet
de qualité

La fiche technique du produit fourni
toutes les informations techniques [
proposeé par le prestataire

170

Cuillére Table en Inox (3mm) 18/10 Te
de Gamme Hobtelier QUALITE SUPERIEU
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualite

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire ies plus strictes exigées dans les cuisines
professionnetles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire ef
de gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

171

Cuvette carre 32X32 cm +/-5%
Marque:
Référence:

362
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Item . . . P . Proposition du | Appréciation de
o | Designation et caractéristiques techniques - . , L .
N soumissionnaire |lI'administration
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes '
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire ofessio,
s %
;\0/‘_\\"4
Dariole inox @ de 55 mm minimum o
Marque: 3
Référence: 3
Produit de bonne qualité 4
Matériel professionnel construit selon les normes ,‘}..:'-3;13-“?
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & é&tre utilisé dans les
172 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Dénoyauteur d'olive alu
Marque:
Référence:
173 | Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
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AO /2025

Item

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du | Appréciation de

N° soumissionnaire |l’administration
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
DESOSSEURS COURBES NOIRES 13CM, 16CM 10 %
Marque:

Référence:
Produit de bonne gualité =
Matériel professionnel construit sglb
standardisées (normes d hygiene \ &
et de matériels aptes pour le confas! avec les
aliments). ‘"'J,J
Matériel professionnel destiné & étre utili Y,

174 cuisines ef restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Distributeur & jus réfrigérant 02 réservoirs
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité

175 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

364
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Item , . . - . Proposition du|Appréciation de
- | Désignation et caractéristiques techniques . . . , ., .
N soumissionnaire |l’administration
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Distributeur papier alu / film inox 45 cm * § %
[ longueur
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionne! destiné & étre utilisé d
176 | cuisines et restaurant professionnelles
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et
alimentaire les plus strictes exigées da
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconn
conformité aux normes de sécurité alim
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
DOUILLE SAINT-HONORE LOT /2
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
177 | et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel desting a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

36&%
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

soumissionnaire

Proposition du

Appréciation de
I'administration

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

178

Dovilles en polycarbonate 24 Pcs
Marque:
Référence:

Produit de bonne qudilité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destinég & étre utijigg
cuisines et restaurant professionnefigs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne
alimentaire les plus strictes exigées d
professionnelles et leurs annexes

et leurs

Service.

égssggw'l e

de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

179

ECUMETTES & FRITE ETAMEE 16CM ;24 cm 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
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Item

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire |I’administration
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Ecumoire 12.5 cm en Inox18/10* 10 %

Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
180 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alime
de qualité /o
La fiche technique du produit fourni d@’contenir
toutes les informations fechnigue QQ'%“%fp,duﬁ
proposé par le prestataire p "J‘é*q
Yo
Ecumoire 14cm en inox1.2m \[ongueur
manche43cm) 10 % 0",;- —
Marque: ARk
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
181 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit

proposé par le prestataire

367
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ltem

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire |l’administration
Egouttoir en inox pour bac gastronome GN %
longueur 325 ¢cm /largeur 265 cm t 10 %

Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de maotériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
182 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécUrHeT-
alimentaire les plus strictes exigées dans leg urg,tﬁ’e‘g-
professionnelles et leurs annexes <57/
Certifié par des organismes reconnysspour sa
conformité aux normes de sécurité dlifnentdiite et |
de qualité &\ des Lqui)
La fiche technigue du produit fourni d 'Féésgn’renir
toutes les informations techniques dW@heduit
proposé par le prestataire U+
Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 1/1
longueur 530cm/ largeur 325 cm * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
183 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les

cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit

proposé par le prestataire

368
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ltem . . . v e g \ Proposition du|Appréciation de
- | Désignation et caractéristiques techniques - . g .
N soumissionnaire ||’administration
|
|
Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 1/3|
Marque professionnelle
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
184 Mc_:’r.ériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit ]
proposé par le prestataire Llacry
Eminceur 30cm. ép 3mm. Lame Inox. Manche en
ABS
Marque:
Référence:
| Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments). _
185 Mg‘r_ériel professionnel destiné & é’rre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifié¢ par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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ltem

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire |1'administration
Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 piéces
minimum forme coeur
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (hormes d hygiéne, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
186 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité

alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines

professionnelles et leurs annexes

Certifi€ par des organismes reconnus pour sa

conformité aux normes de sécurité alimentaire e

de qualité

La fiche technique du produit fourni doit co

toutes les informations techniques du gré, Sk

proposé par le prestataire £

s

Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 p

minimum forme carrée

Marque:

Référence:

Produit de bonne quaiité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (hormes d hygiéne, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
187 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

w
~14
>
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"e?‘ Désignation et caractéristiques techniques Pmpo.s't.lon .du /,\ppre.c'.atlon. de
N soumissionnaire |l'administration
Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 pieéces
minimum forme ovale
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
188 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire £lo
de qualité fy/
La fiche technique du produit fourni doit corfi€ii
toutes les informations techniques du pr i
proposé par le prestataire
Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 piéces y
minimum forme ronde
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {hormes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
189 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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Iie:)n Désignation et caractéristiques techniques Pmpo.s't.'on .du eppre.c'.a b g
N soumissionnaire |l’administration

Entonnoir 12.5cm £ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

190 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour $sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit conteni
toutes les informations techniques du pre
propose par le prestataire
Entonnoir longueur 42 mm largeur dépa m |- Achat
largeur arrivé 5 mm 10 % Hipements
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels optes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

191 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
EPROUVETTE POUR PESE-SIROP

192 | Marque:

Référence;
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Item , . . P . Proposition du|Appréciation de
o |Désignation et caractéristiques techniques . . ’ L .

N soumissionnaire |l’administration

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

193

ESSE TOURNANTE D12 POUR BARRE DE 15 longueur
285mm

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Mateériel professionnel destinég & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

194

ESSOREUSE A SALADE10L+10%
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

373 )
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Item , . \ - . Proposition du | Appréciation de
. | Désignation et caractéristiques techniques . N i .. .
N soumissionnaire |l’administration
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d'hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
P
FAITOUT INOX Diameétre 40 au minim T
renforcé AVEC COUVERCLE 18/10
Marque: Service
Référence: :
des Equip
Produit de bonne qualité ©)
Matériel professionnel construit selon leN3e)
standardisées (normes d hygiéne, de netto
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
195| cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Fer & gigot en inox 18/10 manche en corne
Marque:
Référence:
196

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d'hygiene, de nettoyage
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Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Item . . . P . Proposition du | Appréciation de
- | Désignation et caractéristiques techniques .. . , . .
N soumissionnaire |l’administration
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
pProposé par le prestataire
Flacon verseur en polyéthyléne 35cm 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon
standardisées (normes d hygiene, de €
et de matériels aptes pour le contach @xec les
aliments). &
' Matériel professionnel destiné & étre utilisé d

197 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gqualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
FOUET A SAUCE FMC 30CM NF-HYGUENE/MANCHE
ISOLANT 230 Degré
Marque:
Référence:

198
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ltem

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire | I'administration
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifi€ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gqualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du preds
proposé par le prestataire
Fouet & Sauce inox 25cm * 5%

Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les nor
standardisees (normes d'hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionne!l desting & étre utilisé dans les
199 cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
foutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Fouet en Inox 35 cm WPS-14P** 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
200 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

376 Y
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Iiezn Désignation et caractéristiques techniques Pmpqs't.'on .du l,\ppre.c'.a tlon. de
N soumissionnaire |l’administration
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Fourchefte a dessert en inox longueur 20 cm = 10
% tendance haut de gamme hételier qualité
supérieure
Marque:
Référence:
[ Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les now
standardisées (normes d hygiéne, de nett
et de matériels aptes pour le contact a |
aliments).
201 Mo’r.ériel professionnel destiné & éfre utilisé
cuisines et restaurant professionnelles e
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécur
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Fourchette & entremet baguette inox 18/10
TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
202 | Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

A
377 N\
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Item
NQ

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations tfechnigques du produit
propesé par le prestataire

203

Fourchette a Escargot TENDANCE Hotelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne gqualité

Matériel professionnel construit selon les
standardisées (normes d hygiéne, de n
et de matériels aptes pour le contac
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre ufil
cuisines et restaurant professionnelle
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisi
professionnelles ef leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigque du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

204

Fourchefte & Huitres TENDANCE Hotelier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionneglles et leurs annexes
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Proposition du [ Appréciation de
soumissionnaire |I’administration

ltem

N° Désignation et caractéristiques techniques

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et

de qualité ‘
La fiche technique du produit fourni doit contenir ‘
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire |

Fourchette a Poisson baguette en Inox 18/10 \
Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE |
Marque: |
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les norn

et de matériels aptes pour le contact
aliments).
205 | Matériel professionnel desting & &tre ufilisé

annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de e Iriie
alimentaire les plus strictes exigées dans les cui
professionnelies et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit ‘
proposé par le prestataire

Fourchette 2 Dents [
Marque:
Référence: ‘

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
206 aliments).

Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

A\
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lfem , . . R . Proposition du | Appréciation de
. |Désignation et caractéristiques techniques e . ,pp . .

N soumissionnaire |’administration

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

207

Fourchette CHEF 2 Dents
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec ies
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus poul
conformité aux normes de sécurité aliment
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit [
toutes les informations techniques du
proposé par le prestataire

208

. Y o~ r
Fourchette de service pour Buffet en Inox %ﬁ;#"
Marque: *
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestataire
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Htem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de

I’administration

209

Fourchette Table en Inox (3 mm) 18/10 Tendance
Haut de Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de netftoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments). l
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les |
cuisines et restaurant professionnelles et leurs|
annexes ’
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité |
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines |
professionnelles et leurs annexes .
Ceriifié par des organismes reconnus pour sa |
conformité aux normes de sécurité alimentaire ej
de gualité

La fiche technique du produit fourni doit con
toutes les informations techniques du pr
proposé par le prestataire

b "01.4 py 2P

210

Fusil aiguiseur rond : série / bleu/ jaune /noir 30\
CM10% N e T

Marque:

Référence:

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux hormes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de guadlité

21

Gant pour Four Résistant en Silicone a une T°
jusqu'a 93° L43cm

Marque:

Référence:

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité

alimentaire les plus strictes exigées dans les
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tem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition

du

soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

cuisine professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité

212

Godet a couverls polyéthyléne
Marque:

Référence:

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentair
de qualité

)
/2
L‘\o

213

marocain argenté rectangulaire 40x 20
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les no
standardisées

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

2 Achat \'é
[pements

Lo

214

Grattoir @ manche 250 mm lame 100mm * 10 %
Marque:

Référence :

Materiel professionnel construit selon les normes
standardiséesMatériel professionnel desting & étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexesconforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs
annexesCertifié par des organismes reconnus
pour sa conformité aux normes de sécurité
dlimentaire et de qualité

215

Grattoir Poisson L 19 cm * 10 %
Marque:

Référence :
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

Matériel professionnel consiruit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité

216

Grille pétisserie inox 400X600 mm + 3 traverses
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les d
cuisines professionnelles et leurs annexes &
Certifié par des organismes reconnus pour sa $ 4
conformité aux normes de sécurité alimentairg &
de qualité <

217

Huilier vinaigrier en verre longueur 18 cm + 10
Marque:

Référence:

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
adlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gqualité

218

Jeu de 12 ébauchoirs & pate a sucre

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus sirictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa

\ ‘.
383 W\
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité

219

LEGUMIERE RONDE EN INOX DIAM 30+ 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et ieurs annexes
conforme aux normes d’hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

220

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
standardisées

conforme aux normes d'hygiéne et de sécuri
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

221

LOUCHE A SAUCE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel desting & &tre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigees dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimeniaire et
de quailité

222

LOUCHE DE SERVICE EN INOX 2.5 MM
Marque:
Référence :
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sQ
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

223

LOUCHE INOX SERIE :0,5-0,12-0,25-1L
Marque: |
Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

224

Lyre Génoise en Acier chromé (5hauteurs de
coupe2aé cm) L44cm 10 %

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité ‘

225

Mbakhra en argenterie grand modeéle (1er choix)
qualité supérieure

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées .
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans

les cuisines professionnelies et leurs annexes |




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d’Appel d'Offres

AQ /2025

Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

226

Mesure graduée sur pied inox 11
Marqgue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cwsmes professmnnelles et leurs annexes

de quadlité

227

Mesure & cocktail double 2,5/0.55 cl en
%

Marque:

Référence :

Materiel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et ieurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

228

Mesure a cocktail double 2/0.4 clenlnox £ 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa

386
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quadlité

229

Milasson EN INOX ROND UNI @40 cm 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa

conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

230

| Milasson @22 cm £ 10 %

Margue:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les no
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé
‘les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

231

Mini Chafing-dich ovale argenté 1 brileur
TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

232

Mini Chafing-dich rectangulaire argenté 1 broleur
TENDANCE Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualtité

233

Mini Chdfing-dich rond argenté 1 broleur
TENDANCE Hoételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les
standardisées

Matériel professionnel desting & é&tre utilisé
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

234

Mini entonnoir & piston en lnox 0,8 Lts £ 10 %
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans
les cuisines professionnelies et leurs annexes
conforme aux hormes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

235

Movule & brioche en inox @ de 180 mm Minimum
Marque:
Référence:

388
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Item L. . P . Proposition du | Appréciation de
- | Désignation et caractéristiques techniques - . - .
N soumissionnaire |l’administration

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage |
et de matériels aptes pour le contact avec les|
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerlifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
| proposé par le prestataire

Moule a brioche eninox @de 90mmz*5%
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les

236 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et |
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Moule & cake droit en inox 250x80 minimum
Marque:

Référence:

237 | Produit de bonne qualité

| aliments).

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les

N\

389
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tem L . . P . Proposition du | Appréciation de

- | Désignation et caractéristiques techniques . ; R .

N soumissionnaire |'administration
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestataire
Moule a cake en Inox 18%: 35x12xprof8.5cm £ 10
%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit
standardisées (normes d hygien
et de matériels aptes pour le C
aliments).

238 Mo.l’r'ériel professilonnel destiné & é’rre U
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Moule a cake évasé eninox 240x80 mm minimum
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité

239 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d'hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments),
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisings et restaurant professionnelles &t leurs
annexes

390
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Itezn Désignation et caractéristiques techniques Pmpcfs't.'on .du ",\ppre.c'.a tlon. de
N soumissionnaire |I"administration
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Moule a cake Inox 18%- 30 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les norme
standardisées (normes d hygiéne, de nett
et de matériels aptes pour le contact
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilis
240 cuisines et restaurant professionnelles
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de
alimentaire les plus strictes exigées dansles c
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudalité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit
proposé par le prestataire
Movule & cake ouvrant en inox 240x80 mm * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
241 | et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
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Cerfifié par des organismes reconnus pour sa

conformité aux normes de sécurité alimentaire et

de gudlité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir

toutes les informations fechniques du produit

proposé par le prestataire

Moule a cannelé bordelais en silicone de 8

cannelés @ de 55 mm une hauteur de 50 mm

minimum

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selo

standardisées (normes d hygiéne, de

et de matériels aptes pour le contac

aliments).

242 Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de seécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit confenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Moule a charlotte emboutie fond uni en aluminium
sans couvercle @ de 160 mm minimum Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage

243 | et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d’Appel d'Offres

AO 12025

ltem . . . £ os gs . Proposition du|Appréciation de
- | Désignation et caractéristiques techniques . . . R . .
N soumissionnaire |l’administration
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quadlité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposeé par le prestataire
Moule & chatlotte en inox capacité 1.5L diamétre
21 cmhauteur?cm*10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiene, de nett '
et de matériels aptes pour le confact
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utili
244 cuisines et restaurant professionnelle
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et d ﬁﬁtgri’ré
alimentaire les plus strictes exigées dans les
professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Moule & madeleine en silicone rectangle plaque
de 17x12cm minimum
Marque:
Référence:
Produit de bonne gqualité
Matériel professionnel construit selon les normes
245 standardisées (hormes d hygiene, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
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N soumissionnaire |l’administration
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Moule & manquer fer blanc rond uni @ de 180 mm,
Hauteur 5ecm 10 %
Marque;
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyag ¢
et de matériels aptes pour le contact avecAgs
aliments). s
Matériel professionnel desting & étre utilisé d
244 | cuisines et restaurant professionnelles et
annexes 2
Conforme aux normes d'hygieéne et de séc\fs
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisin <
professionnelles et leurs annexes
Cerlifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Moule & petit dome & cotés longueur 4 cm,
hauteur Tcm* 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
247 | aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudalité
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La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Moule & petit four cannelé en fer blanc uni
longueur 35 mm
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments). ;

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans lef]
248 | cuisines et restaurant professionnelles et leur

annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité

alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines

professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa

conformité aux normes de sécurité alimentaire et

de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir

toutes les informations techniques du produit

proposée par le prestataire

Moule & petit four losange en fer blanc uni

longueur 0 mMm 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les
249 aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes dhygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et

de qualité
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Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire |l’administration
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Moule & petit four tartelette ronde unie en fer blanc
G40mmz*10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiene, de nettoya

et de matériels aptes pour le contact ayeCsies'

aliments). S

Matériel professionnel destiné a &tre utiligg dans les
250 cuisines et restaurant professionnelldss {etSerice

annexes <\ des Equip

Conforme aux normes d'hygiéne et .Sécurité

alimentaire les plus strictes exigées dans I8gexsi

professionnelles et leurs annexes J'{IJ()‘-*:' T

Certifié par des organismes reconnus pour

conformité aux normes de sécurité alimentaire et

de gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir

toutes les informations techniques du produit

proposé par le prestataire

Moule a savarin en fer blanc @ de 220 mm Hauteur

5cmt10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygieéne, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les
251 | aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et

de qualité
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La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Moule a steak
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygieéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
259 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de seg
alimentaire les plus strictes exigées dans les GLsi
professionnelles et [eurs annexes
Certifié¢ par des organismes reconnus
conformité aux normes de sécurité alimenidile et
de qualité 3
La fiche technique du produit fourni doit cor
toutes les informations techniques du produr
proposé par le prestataire
MOULE DEMI SPHERIQUE INOX 160MM % 10 7%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
253 cuisines et restaurant professionnelies et leurs

annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Y
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MOULE DEMI SPHERIQUE INOX 200MM £ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne gqualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
254 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie¢ par des organismes reconnus pou
conformité aux normes de sécurité alims({es
de qualité
La fiche technigue du produit fourni
toutes les informations technique
proposé par le prestataire
-~
Moule en polycarbonate demi sphére\Pimension ;«3
plaque :27,5x 13,5 xht2,5cm*10% %o %ol
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
255 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gudalité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
256 Moule en polycarbonate pour préparer un lapin en

chocolat de 100g pour une épaisseur de 3 mm
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' Dimensions du moule (135x275) mm Hauteur 24
mm. Dimensions du lapin Hauteur(100x8%) mm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes recon
conformité aux normes de sécurité dj;
de qualité
La fiche technigue du produit fourn
toutes les informations techniqued “du pro
proposé par le prestataire
Moule en polycarbonate rigide a me:,; pee
pouponnette Cceur. Dimensions du mouU
LxI) :(175 x 275) mm * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (hormes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
alimenfs).

257 Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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Moule en polycarbonate rigide & forme de Tasse

Moyenne. Dimensions du moule (Lxi) (175 x 275)

mm Hauteur2d mm £ 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d'hygiene, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

258 Matériel professionnel desting & &tre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de
alimentaire les plus strictes exigées dans
professionnelles et leurs annexes
Certifié¢ par des organismes recon
conformité aux normes de sécurité ali
de qualité
La fiche technique du produit fourni o ontenir
toutes ’Ies mformohon; techniques d ‘ﬂog%—;
propose par le prestataire
Moule en Silicone Alimentaire 17.5x30 ¢m
(60°C/230°) 210 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

259 Matériel professionnel destinég & étre utilisé dans les

cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes dhygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles ef leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit

proposé par le prestataire
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Moule étain kouglopef
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
240 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour
conformité aux normes de sécurité alimentefi@
de qualité &
La fiche technigue du produit fourni doit
toutes les informations techniques d
proposé par le prestataire
Moule exopan dariole lot de 4
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construif selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Maitériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
261 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quadalité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Moule inox dariole 0,051+ 10 %
262 pave: |
éférence:

\'.
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Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygieéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Moule inox dariole 0,071 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les norm
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
263 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité )
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechnigques du produit
proposé par le prestataire
Movule Pain de Mie Exopan 18 x8.5x7.5cm 10 %
Marque;
Référence:
264

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
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et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Moulin & légumes en inox 32cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit
standardisées (normes d hygién
et de matériels aptes pour le ¢ ct a 435
aliments). 2 A
Matériel professionnel destiné & é’rrew
285 cuisines et restaurant professionnelles el leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de guadlité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestataire |
Moulin & poivre en bois et acier vernis 22 cm/5
Marque:
Référence:
266 | Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

\
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Proposition du
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Appréciation de
I'administration

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

267

Moulins & sel et & poivre manuel Duo sel/poivre
fransparent Acrylique 18 cm
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon
standardisées (normes d hygiene, d

et de matériels aptes pour le conta
aliments).
Matériel professionnel desting & étfre utilisé
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles ef leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

268

Moule inox croquembouche
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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N° Désignation et caractéristiques techniques soumissionnaire | Padministration
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité dlimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Movutardier en verre
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionn o;,gLon les normes
standardisées (norpey d hygié nettoyage
et de matériels t avec les
aliments).
Matériel professio I)s& dans les
249 cuisines et resta @' t profe .w g'fl s et leurs
annexes -3
Conforme aux norm she‘et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Chevalets de table numérotées Acier inoxydable
delau3é, Dim74x58x48cmt10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne gqualité
Matériel professionnel construit selon les normes
270 standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les
dliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
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Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Ouvre boites model de table en inox
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
alimenfs).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé
271 | cuisines et restaurant professionnelles
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et
alimentaire les plus strictes exigées dans
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus
conformité aux normes de sécurité alimen
de qualiité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Panier @ ménage (5piéces) en verre
Marque:
Référence:
Produit de bonne qudlité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygieéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
279 aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles ef leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de guaiité
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La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

273

274

Panier & vin verseur en osier

Panier a pain en inox
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans

annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de

—

alimentaire les plus strictes exigées dans lef.£ isin&r

professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus
conformité aux normes de sécurité alimenfs}
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de netioyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilis€ dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quadlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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Paniére & pain en inox 25x18cm ovale * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
275 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contge
toutes les informations techniques du p
proposé par le prestataire
Passe - Sauce Chinois en Inox diam :18 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & éfre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
274 | Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité

alimentaire les plus sirictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité

La fiche technigque du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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Passoire a 2 poignées inox x32cm;x45cm * 10
%

Marque:

Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

277 Matériel professionnel destiné a §Tre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisin
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus po r:~°
conformité aux normes de sécurité aliment
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit cofy’
foutes les informations techniques du pr
proposeé par le prestataire
Passoire Chinois Etlamine Diam 20cm ;24 cm > 10 %
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygieéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

278 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécuriteé
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Passoire conique 30 cm * 10 % de diamétre avec
anse

279 | Marque:

Référence:

\
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Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
foutes les informations techniques du prodyitiessionney
proposé par le prestataire
Passoire rond toile 1,5mm+/-5% "Vice Achqy
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

280 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifi€ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quaiité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Peigne de Décoration Set de 7 piéces
Marque:
Référence:

281

Produit de bonne qualité
Matiériel professionnel construit selon les normes
standardisées (nhormes d hygiéne, de nettoyage
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et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utiliseé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifi€¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Pelle & chocolat Inox 18X10cm * 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
282 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gudlité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Pelle & four inox perforée
Marque:
Référence:
283 | Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d ' hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
dliments].
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Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifi€ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Pelle & four pizza hétre rond diam 35 cm +/-5 B Se
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les n
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoy
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments}).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les

284 cuisines et restaurant professionnelies et leurs

annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifi€ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

PELLE A HORS D'CEUVRES
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

285 Maitériel _professionne! cgns’rrgif selon les normes
standardisées (normes d'hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Materiel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contfenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Pelle & pétisserie en inox
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
284 cuisines et restaurant professionnelles et le ﬁ%
annexes A\
Conforme aux normes d'hygiéne et de sé 'Z:"\\
alimentaire les plus strictes exigées dans les cyi £,
professionnelles et leurs annexes =
Certifié par des organismes reconnus poWy =
conformité aux normes de sécurité alimentair
de qualité “raer o <
La fiche technique du produit fourni doit contenir|
foutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Pelles aluminium longueur de 210 mm ; 310 mm *
10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
287 standardisées (normes d hygiene, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
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Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Pelles en bois bout rond longueur: 350/400/450
mmz*10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
288 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quadiité
La fiche technique du produit fourni doit
toutes les informations techniques dy
propose par le prestataire
Pelle Triangle en Inox @ Manche Noir
Marque:
Référence:
Produit de bonne gqualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
289 aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité
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La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Petit Plateau de service de thé marocain argenté
rond 30,5 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
290| cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Petit seau & glacons
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
291 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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Photophore en verre Lot de 4 piéces
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments]).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
292 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Confocrme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit ¢
toutes les informations techniques du
proposé par le prestataire
PIERRE A AGUISER GROS 459
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionne!l destiné & étre utilisé dans les
293 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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294

PIERRE A AGUISER MOYEN 440
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité |
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines |
professionnelles et leurs annexes '
Ceriifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doi
toutes les informations techniques
proposé par le prestataire

295

PINCE A ARETES INOX L8 cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & éire utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

296

Pince & Décor, Pince du chef droite 15 cm
Marque:
Référence:

\'\
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Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécuriteé
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Pince & escargot
Marque:
Référence:
Produit de bonne qudilité /.
Matériel professionnel cﬁ’rré’ﬂrwﬁ@@cﬁ% Fmes
standardisées (normes d'H @‘gmg”ipﬁ"neﬁge
et de matériels aptes pPHoN le contactty les
aliments). .
Matériel professionnel destin ans les
297 | cuisines et restaurant professio leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécuriteé
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Pince a géteau en inox L 20 cm
Marque:
Référence:
298| Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygieéne, de netioyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
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Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

. cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité ‘
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Pince d Homard/noix L 12 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les
standardisées (normes d'hygiéne, de ne 1'@ oge5
et de matériels aptes pour le contact a
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé da

299 cuisines et restaurant professionnelles et leu
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quadlité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Pince & hors d'ceuvres | 21 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
300 Matériel p[ofessionnel cgnsfrgjt selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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Ifezn Désignation et caractéristiques techniques Pmpqs't.'on .du ‘,\ppre.c'.a t'on. de
N soumissionnaire |I’administration
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
foutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Pince a Servir en Inox; Manche en Vinyle Vert
123cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne quaiité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisees (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé”
301 | cuisines et restaurant professionnelle
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et
alimentaire les plus strictes exigées dans
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus
conformité aux normes de sécurité alimentair
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Pince péte de 100 mm en inox
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
302 | et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
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Item

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire |l’'administration
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Pince/Ciseaux Mulli Usages en inox
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon_les normes

standardisées (normes d'hygicrén Befngitoyage

et de matériels aptes pour o les

aliments). ‘

Matériel professionnel desti % és

isi G _-

303 cuisines et restaurant pr @‘ =UrS

anhexes

%, h
s U s
Wume
alimentaire les plus strictes exig&eSdansies Cuisines

professionnelles et leurs annexes 7

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestataire |

304

Pinceau Patissier Pure Soie Manche en Polypro 35|
cm I
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destinég & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et

de gualité

XQ
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Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire |{’administration
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Pinceau a pdtisserie 30 cm ; 40cm ;45¢cm
Marque:

Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
305 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisi
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus
conformité aux normes de sécurité alime
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit
toutes les informations techniques du
propose par le prestataire
Pinceau plat longueur 20 cm manche en polyester
10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
304 Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les

cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et ieurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire | I'administration
Pinceau plat manche plastique largeur de 40 mm
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les

307 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
| ollmen’[mre les plus strictes exigées dans les cuisi m\
professionnelles et leurs annexes N
Certifi¢ par des organismes reconnus

conformité aux normes de sécurité alime

de qualité

La fiche technique du produit fourni doit b temr %
toutes les informations techniques du K
proposé par le prestataire

Seau en inox gradué avec base 12ls*5%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les

308 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et

de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
foutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestataire

42 \\\&
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Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire |I'administration
Planche a Découper Blanche en Polyéthyléne 53 x
32.5 xEp :2cm
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiene, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
309 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité

alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines

professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus

conformité aux normes de securité ali

de qualité

La fiche technique du produit fourni

toutes les informations techniques

proposé par le prestataire

Planche & Découper Bleu en Polyéthyﬁ@éé&

32.5 xEp :2cm -

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiene, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les:

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
310| cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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Appréciation de

N° soumissionnaire |lI'administration
Planche & Découper Jaune en Polyéthyléne 53 x
32.5 xEp :2cm
Marque:

Référence:

Produit de bonne quadlité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygieéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

311 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
| Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
| alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité
La fiche technique du produi¥ie,
toutes les informations te
proposé par le prestataire
Planche a Découper Marro
32.5 xEp :2cm
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les

312 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

423‘}&



OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres

AO 12025

lfem
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Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire |l’administration
Planche a Découper Rouge en Polyéthyléne 53 x
32.5 xEp:2¢cm
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
313| cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité

alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines

professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa

conformité aux normes de sécurité alimentaire et

de qualiité

La fiche technique du produit fourni

toutes les informations techniqu %, produit

proposé par le prestataire 4 Hice 4

* By,
{_{:

Planche a Découper Verte en Polyékyléne 597

32.5 xEp:2cm

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d'hygiene, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
314 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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'Planche & Découper professionnelle 55 x 45 x 3cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes '
standardisées (nhormes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné ¢ étre utilisé dans les
315 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pou
conformité aux normes de sécurité alimentagir
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit ¢
toutes les informations techniques du pk
proposé par le prestataire
Plaque & débarrasser inox 40x30,18/10
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans les
316 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Plaque a four allu perfore 60X40cm 10 %
317 I:\’or,que: .
éférence:

N\
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Item

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire |l’administration

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de netioyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécuriteé
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité
La fiche fechnique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposeé par le prestataire
Plaque & tuile EN ALUM PERFOREE 60x40 £ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit se
standardisées (normes d’hygiene,
et de matériels aptes pour le con
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilis

318 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
foutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Plaque perforée tole a pizza diameétre 30cm
Marque:
Référence:

319

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage

Y
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NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
foutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

320

I'Cerfiﬁé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et

Plat & Sushi en Mélamine 53 x18 x3cm* 5 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon |

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre
cuisines et restaurant professionn
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et d L
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

de gqualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

321

Plat rond en inox Diam 30 cm* 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne quailité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

R
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Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
’administration

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

322

Plat ovale eninox L 40/20cm * 10 %
Marque;
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de

aliments).

Matériel professionnel destiné & éty
cuisines et restaurant professio
annexes o~
Conforme aux normes d'hygiene ‘T".,d
alimentaire les plus strictes exigées da
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigques du produit
proposé par le prestataire

323

PLATEAU DE SERVICE 3 NIVEAUX EN ARGENTRIE :
27/22/16CM (1ER CHOIX) QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les nhormes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre ufilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

430
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ltem , . . s e ge . Proposition du|Appréciation de

- | Désignation et caractéristiques techniques L . oy s .

N soumissionnaire |l’administration
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudalité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
PLATEAU DE SERVICE ANTIDERAPANT OVAL
DIAMETTRE 65CM QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le ¢ vec les
aliments). /a

324 Matériel professionnel desting gf' fr@ghhse d S
cuisines et restaurant pr i@(rgeﬂdgas et
annexes
Conforme aux normes d'h gl ne e
dlimentaire les plus strictes ex
professionnelles et leurs annex
Certifié¢ par des organismes re -
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
PLATEAU DE SERVICE EN ARGENTERIE MAROCAINE
TROIS PIECES, DIMENSION : 50/43/35CM, QUALITE
SUPERIEURE
Marque:
Référence:

325 Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les hormes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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item . . . L e s . Proposition du | Appréciation de
- | Désignation et caractéristiques techniques - . s .
N soumissionnaire |administration
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Plateau de service en inox a anse rectangulaire
longueur 240x140x50 mm = 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour ie contact avec
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé d |
326 | cuisines et restaurant professionnelles e [
annexes :
Conforme aux normes d'hygiene et de s
alimentaire les plus strictes exigees dans les c X
professionnelles et ieurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour s |
conformité aux normes de seécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Plateau limonadier diamétre 35 cm +/-5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
327 | et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné d étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
Padministration

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
foutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

328

Plateau Miroir en Verre 1/1, 32,5 x53cm, H:3cm *
10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le cont cC les
aliments). &
Matériel professionnel destiné &
cuisines et restaurant profesti
annexes

Conforme aux normes d'hygi
alimentaire les plus strictes exig
professionnelles et leurs annexes \_.
Certifie par des organismes rec
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
foutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

329

Plateau Miroir en Verre 1/2, 32,5 x 26,5¢cm, H: 3cm
F10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptfes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
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Item . \ P , Proposition du|Appréciation de
- | Désignation et caractéristiques techniques . X , .. .
N soumissionnaire |l’administration
Ceriifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
tfoutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestataire
Plateau de service antidérapant 60/40 cm * 10 %
de diamétre
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments]).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
330 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme ‘hygiene et de sécurité
alimentagj igées dans les cuisines
professig@ielles et leurs agthigxes
Certifie reconnus pour sa
confor seécurité alimentaire et
de qualé
La fiche it fourni doit contenir
toutes techniques du produit
Proposé par le pres
Plateau rond antidérapant 35 cm * 10 % de
diameétre
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
331 standardisées {normes d hygiene, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les
alimentsj,

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
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Item

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire |l’administration
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudadlité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Plateau rectangulaire antidérapant
polypropyléne 35§ x27cm * 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qudalité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les]-
332 | cuisines et restaurant professionnelles et léu;r,s

| annexes /S /f,

Conforme aux normes d'hygiéne et de s cun’re 4

alimentaire les plus strictes exigées danslesc usipes

[ professionnelles et leurs annexes = '

| Certifié par des organismes reconnus pPoux.

conformité aux normes de sécurité alimentaire

de qualité '

La fiche technique du produit fourni doit contenir

toutes les informations techniques du produit

proposé par le prestataire

Poches en perlon, série : 34 cm ,50cm

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiene, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les
333 aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et

de gualité
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Item

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire |I’administration
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Poches a décorer ; Série : 30 cm, 35cm, 40 cm
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygieéne, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
334 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes

Conforme aux normes d'hygiene et

alimentaire les plus strictes exigées dang gs

professionnelles et leurs annexes

Certifieé par des organismes recofi

conformité aux normes de sécurité

de qualité

La fiche technique du produit fourni

toutes les informations * techniques

; : JJo e

propose par le prestataire *

Poéle & frire alu anti-adhérente 20cm +*10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiene, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
335 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Ceriifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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N soumissionnaire |l’administration
Poéles a frire tole blanc, série : 18 cm, 22 cm, 24
cm, 40cm, 50cm
Marque:
. Référence:
|
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les|
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
336 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus sirictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité
La fiche technique du produit fourni doit coatghirg
toutes les informations techniques d ?@ IO |
proposé par le prestataire ,,,o* A
/% 2.
I L%
Poéle & Paella 24cm* 10 % M I
Marque: ‘3\ %
Référence: @ \—
\*gf"t’uf
Produit de bonne qualité S —
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
337 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Poéles & sucre cuivre, série : 1,8l ; 2,5l
338 | Marque:
Référence:
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- | Désignation et caractéristiques techniques L - . .
N soumissionnaire |l'administration
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus sirictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualite
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques didiegs i
proposé par le prestataire y
Poéle ANTIADHESIF & crépe @ 240:
Marque: .
Référence:
Produit de bonne gqualtité
Matériel professionnel construit selon |€
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
339 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quglité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Poéle ANTIADHESIF @ omelette @ 220 mm £ 10 %
Marque:
Référence:
340

Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage

438




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres

AO /2025

Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

341

Poéle en aluminium Anti-Adhésive:Série 20cm , 24
cm, 28cm,3é6cm ,40cm* 5%

Marque: [
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit s
standardisées (hormes d hygiéne,
et de matériels aptes pour le coRk
aliments).

cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

342

Poéle en aluminium -Anti adhérent, Sans PTFE
Antiadhésive diamétre 32cm. H4.4 cm Ep:3.3t 5%
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

~)
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Hem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudalité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
tfoutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

343

Poéle de flambage ronde en cuivre diamétre 240
mm*10%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de netftoya
et de matériels aptes pour le contact ave
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé d
cuisines et restaurant professionnelles e
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sé i\
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuis @g&
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quadlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

344

Poéle de flambage ovale en cuivre L35x23 £ 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériei professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

440
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N soumissionnaire | |’administration

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gqudlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

345

|Poéle eninox 36CM 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qudlité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (hormes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

annexes
Conforme aux normes d'hygi
alimentaire les plus strictes exidé
professionnelles et leurs anne
Cerlifieé par des organismes\ O
conformité aux normes de séch\igk olimen?'&r",
de qualité R s
La fiche technique du produit fourni ntenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

=
3
s

9

346

Poéle ovale a poisson diam 3écmt 10 % en inox
anti-adhérent

Marque:

Référence:

Produit de bonne quadlité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de netftoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
dliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
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ltem

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire |lI'administration
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations tfechniques du produit
proposé par le prestataire
Poire dJus40mit 5%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
347 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurite

alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisi

professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnygy

conformité aux normes de sécurité aij

de qualité

La fiche technigue du produit fourni

toutes les informations techniques

proposé par le prestataire

Poissonniére en Inox 50cm

Marque:

Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les
348 aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudalité
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Item

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigques du produit
proposé par e prestataire

N° soumissionnaire |l’administration
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
' Pomme noisette ovale cannelée PP
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées {(normes d hygiéne, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
349 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité

alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines

professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa

conformité aux normes de sécurité alimentaire et

de quadlité

La fiche technique du produit fourni doit co

toutes les informations techniques du

proposé par le prestataire

Porte AditionenInox 11x15.2cm 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiene, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
350 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

o,

“N
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N soumissionnaire |l'administration

351

Porte-menu en similicuir - Format A4 noir
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments),

Materiel professionnel desting & &tre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit

roposé par le prestataire

prop p © @
g mer——ts
Q\

352

PORTE FICELLE SUR PIED
Marque:
Référence:

7
O
¢

5 (!es Equipements

x5y
L3
-

Produit de bonne qualité

standardisées (normes d hygiene, de
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quadlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

4
'lon >weld b

353

Pot & café 0.5L en inox avec couvercle
Marque:
Référence:
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item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’'administration

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destingé & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisings
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de guadlité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

354

Pot d& lait 0.5L en inox avec couvercle
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

. . . I
Matériel professionnel construit selon les normes

annexes
Conforme aux normes d'hygiene et

alimentaire les plus strictes exigées dans les dﬁj?:—-",’

professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gudlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

355

Pot ¢ lait 1 L en inox avec couvercle
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hyvaiéne, de nettoyage
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N soumissionnaire |l’administration

et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit
proposé par le prestataire

356

Présentoir @ Gateau Caré 31x31cm:h 16 cm %10
%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construi
standardisées (normes d hygi
et de matériels aptes pour IE
aliments).
Matériel professionnel destiné §
cuisines et restaurant profesy
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne e
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes ies informations techniques du produit
proposé par le prestataire

357

Présentoir  Gateau Carré 31x31cm:h8ecm * 10
%

Marque;

Référence:

Produit de bonne gualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
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Proposition du | Appréciation de
soumissionnaire | l’administration

Item

N° Désignation et caractéristiques techniques

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé pcor le prestataire

Présentoir Buffet h: 12cm 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité .
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilj
cuisines et restaurant professionnelles
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et
alimentaire les plus strictes exigées dari
professionnelles et leurs annexes
Ceriifié par des organismes reconnus
conformité aux normes de sécurité alimentairé et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit
proposé par le prestataire

358

Présentoir Buffet h; 8cm + 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes |
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage ‘
et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

359

44\7\\
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Itezn Désignation et caractéristiques techniques PmpcfS't.'on .du ‘,\ppre.c'.at'on. de
N soumissionnaire |F'administration
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Racle tout nylon 120X95 mm 210 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
dliments).
Matériel professionnel destiné & & ()
cuisines et restaurant profes
360/ Cnexes S bt Vi
Conforme aux normes d'hygigf %Hgge s{‘ecclﬂﬁ’r 4
alimentaire les pius strictes exigké G@r‘iﬂ@?ﬁ’ﬂ%ﬂ i
professionnelles et leurs annexel ”, ‘;
Certifieé par des organismes re
conformité aux normes de sécurité™e et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire -
Racloir a billot professionnelle Long 17cm + 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
361 | et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
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[fem , . R e . Proposition du | Appréciation de
o | Désignation et caractéristiques techniques - . , - .
N soumissionnaire |l’administration
Certifie¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Ramasse couverls en plastique 4 caisses
53x32,5Xht 10cm *10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
362 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécuritél—
alimentaire les plus strictes exigées dans les cyiped 2 fes
professionnelies et leurs annexes "4.6"\_.
Certifie par des organismes reconnus w4, 1
conformité aux normes de sécurité alimd e
de qualité : ;
La fiche technique du produit fourni doit £
toutes les informations techniques du \-"‘
proposé par le prestataire N eg) ne j,‘__’f-'
Ramasse miette en inox
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
363|Climents). e
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

44&\
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ltem

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire |l’administration
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Ramequin en verre diametre 8.5cm 10 %
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d'hygieéne, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
364 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité

alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines

professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa

conformité aux normes de sécurité alimentaire et

de gualité

La fiche technique du produit

toutes les informations tec

proposé par le prestataire

Rape 6 faces en Inox h (24¢

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
365| cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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Ite(r)n Désignation et caractéristiques techniques Pmpqsn.'on .du ‘,\ppre.c'.a tlon. de
N soumissionnaire |l’administration
Réchaud a alcool en cuivre 1 brileur
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel consfruit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
|olimen’rs).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dansles
366 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles ef leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quadlité
La fiche technique du produit f CHGicontenir
toutes les informations techfid
propose par le prestataire
Réchauds aflamber de ta
:0,35/028+10 %
Marque:
Référence:
|
' Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
347 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
RECTANGULAR 30X27CM- QUARTZ
3468 Marque:
Référence: .
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ltem L, . . P . Proposition du|Appréciation de
o Désignation et caractéristiques techniques p. . : ,pp . .

N soumissionnaire |l'administration

Produit de bonne guadlité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit

proposé par le prestataire < signnely

369

RECTANGULAR 30X20CM- QUARTZ
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité %
Matériel professionnel construit selon les n od',»gﬂ
standardisées (normes d hygiéne, de nettoya
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
foutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Z{ Servire Achat
\ des Equivements

370

REGLE EGALISATRICE PLASTIQUE 560 x 87 mm % 10
%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

X
452
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ltem

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire |I’administration
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de secun’re'
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifi€ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et

de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir

toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

REGLE GRADUEE FLEXIBLE 66 cm £ 10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité A02

Matériel professionnel construit selo Le’ normes \
standardisées (normes d hygiene, é‘ ’raypge ,\\
et de matériels aptes pour le con GI t c‘f:@ fées 2l
aliments). 3 ,&e G,: ;’
Matériel professionnel destiné & étre e dcns"?@; >/

371 cuisines et restaurant professionne t leuré /
annexes TS
Conforme aux normes d'hygiéne et de securfé
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gqualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Rince doigts
Marque:

Référence:
372| Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres

AO /2025

tem

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire |l’administration
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurite alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Rondeau bas avec couvercle en Inox, Série :
20cm/24cm/28cm
Marque:

Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit se| normes
standardisées (normes d hygiene, g”r?c'ﬁﬂ)@dh
et de matériels aptes pour le co gf}é:%ipe}g@,
aliments). o
Matériel professionnel destinég & étre

373 | cuisines et restaurant professionnell
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations fechniques du produit
proposé par le prestataire
Rouleau & Pdtisserie en Bois 50 cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité

374 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes

454
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Item

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire |l’administration
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Rouleavu a pdtisserie nylon @ 45mm* 5 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments). SN

Matériel professionnel desting & étr &\

cuisines et restaurant professi 2\
375 annexes o % 2\

e <, @

Conforme aux normes d'hygiér e et dééet{g;l’re E‘J

alimentaire les plus strictes exigé Sans les %@suﬁ’es 5

professionnelles et leurs annexes % /. 7

Certifieé par des organismes recones; I

conformité aux normes de sécurité alimentaire et

de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir

toutes les informations techniques du produit

propose par le prestataire

Rouleau multicoupe uni 5 roulettes

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
376 et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines

professionnelles et leurs annexes
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

377

ROULEAU PIC-VITE EN POLYAMIDE 12 CM
LONGUEUR £ 10

Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygieéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise
cuisines et restaurant professionnelle
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne etfe
alimentaire les plus strictes exigées daps
professionnelles et leurs annexes
Certfifié par des organismes reconn
conformité aux normes de sécurité ali
de qualité LS
La fiche technique du produit fourni doit cohtenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

378

Roulette & péte de 100 mm eninoxt 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

456
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ltem . . . P . Proposition du | Appréciation de
o Désignation et caractéristiques techniques . . , L .
N soumissionnaire | I’administration
Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Russe en Inox avec queue Diam 28/24/22 cm
Marque:
Référence: '
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
379 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité ‘
La fiche technique du produit fourr
toutes les informations technig
proposé par le prestataire
Saladier Carré Blanc en mélamin
Marque:
Référence:
Produit de bonne qudalité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
380|cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposeé par le prestataire
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Item . . . P . Proposition du|Appréciation de
NP Désignation et caractéristiques techniques soumissionnaire | Fadministration
Saladier en Mélamine 19.5x19.5cm*10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
381 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité ali i t
de qualité
La fiche technique du produit four
toutes les informations technig
proposé par le prestataire
Saladier en Mélamine 25.5 x 25.5
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
382 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlite

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

458
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ltem £ . \ £ e . Proposition du|Appréciation de
- | Désignation et caractéristiques techniques - . , . .
N soumissionnaire |l’administration

Saladier en verre transparent 30 cm de longueur 7
cm de largeur / capacité 750cl minimum
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les

383 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

| annexes
| Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité

alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Saliére et poivriére en verre diamétre 3.5
%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité P e
Matériel professionnel construit selon les normes |
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

384 Mq’r_ériel professionnel destiné & é’rre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
SAUCIERE EN INOX - 25CL

385 Marque:

Référence:

N0
459
N
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tem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir

386

foutes les informations technigggsnmi sgoduit
proposé par le prestataire & e

Saucier Porcelaine blanc $
élégante H8 x L18 x P6 + 10
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit se normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Materiel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quailité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
foutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

387

Sauciére en Inox : 150 ml
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (hormes d hygiéne, de nettoyage

N\

460

’
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Proposition du | Appréciation de
soumissionnaire |l’administration

item

Ne Désignation et caractéristiques techniques

et de maiériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
foutes les informations technigques du produit
proposé par le prestataire

Saupoudreuse en Inox & Figures Fines : 9.5x7cm
hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité .
Matériel professionnel construit sgfc

aliments).
Matériel professionnel destiné ¢
388 cuisines et restaurant professi
annexes

alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
foutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

Savarin individuel débouché en fer blanc @ de 45
mm et une hauteurde 15Mm * 10 %

Marque:

Référence:

389 Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les ‘
aliments).

Ny
461
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Item . . . r e e . Proposition du|Appréciation de
o | Désignation et caractéristiques techniques . . ) N .
N soumissionnaire |lI'administration
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Sceauxavin3L*10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel constidy fernes
standardisées {(normes d hyg éd’@,pde nettoyoge
et de matériels aptes po les
aliments). we;,,q £
Matériel professionnel destiNg & étre utilise ddds/les
390 cuisines et restaurant pro & Jeurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Scie Boucherie - 40 cm en Inox-
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
391 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

462
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Item

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire |l’administration
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigques du produit
proposé par le prestataire
SERIE 2 BASSINES /> SPHERIQUE EN INOX DIAMETRE
25-35cm*10%

Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne _hettoyage
et de matériels aptes pour le7gon &k?g:ozv\ec les
aliments). 05 2,
Matériel professionnel destj

392 | cuisines et restaurant
annexes
Conforme aux normes d'
alimentaire les plus strictes e
professionnelles et leurs annexé&e;; mp ©*-.
Certifié par des organismes rec6ﬁﬁ{ pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposeé par le prestataire
SERIE 2 BRAISIERES EN INOX 40CM-50CMt 10 % fond
renforcé
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité

393 | Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d'hygiene, de nettoyage
et de matériels qptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

394

SERIE 4 CHINOIS 18-20-22-26 cm EN INOX 18/10
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé

annexes i
Conforme aux normes d'hygiene et
alimentaire les plus strictes exigées dans:
professionnelles et leurs annexes
Certifi¢ par des organismes reconn
conformité aux normes de sécurité alim
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

395

SERIE DE 3 PLAQUES A ROTIRINOX 40-50-60cm £ 10
%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & éire utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
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ltem , . . . e e . Proposition du|Appréciation de
- | Désignation et caractéristiques techniques posit . ,pp . .

N soumissionnaire ||’administration

Certifié par des organismes reconnus pour sa

conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

396

SERIE DE 4 BASSINES INOX RONDES FOND PLAT 24-
28-32-36 cm

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et
annexes

Conforme aux normes dhygiene et
alimentaire les plus strictes exigées da
professionnelles et leurs annexes
Ceriifié par des organismes recon
conformité aux normes de sécurité a
de qualité B4
La fiche technique du produit fourni doinEdni
toutes les informations techniques du produif |
proposé par le prestataire

397

SERIE DE 6 CASSEROLES 16-18-20-22-24-28 cm en
inox avec fond renforcé 18/10

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
'cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines

professionnelles et leurs annexes

AN\
465
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ltem

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire |l’administration
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
SERIE DE 6 SAUTEUSES INOX 20-22-24-28-30-32 cm
avec fond renforcé 18/10
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisees (normes d hygiene, de nettoyage

et de matériels aptes pour le confact avec les

aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
398| cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes

Conforme aux normes d'hygieéne

alimentaire les plus strictes exigées

professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes re

conformité aux normes de sécuri

de qualité

La fiche technique du produit fourni

toutes les informations techniques

proposé par le prestataire

Seringue pour cuisine 30 ml

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les
399 aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurite alimentaire et
de gudalité
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Item , . . P . Proposition du | Appréciation de
- | Désignation et caractéristiques techniques posit . ,pp L -

N soumissionnaire |l'administration

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations technigues du produit
proposé par le prestataire

SERVICE DE THE EN ARGENTERIE ARTISANAL
MAROCAIN : (3 SUCRIERS PETIT MODELR/MOYEN
MODELE/GRAND MODELE + 2 PLATEAUX A PIEDS,
DIAMETRE :50CM MINIMUM QUALITE

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

400| Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni e
toutes les informations technig
proposé par le prestataire

A

Serviette de cuisine : 80% coto 5|
Marque: >
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’hygiéne, de neftoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les

401 aliments).

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gudalité
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tem

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire |I’administration
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
SET DE TABLE Rectangulaire en vinyle 35/45 cm,
couleur au choix
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage

et de matériels aptes pour le - vecC les

aliments).

Matériel professionnel desti S
402 | cuisines et restaurant prem S

annexes s | des Equipements

Conforme aux normes d'hygiene et de sé 3

alimentaire les plus strictes exigess dans les cdlfes

professionnelles et leurs annexe

Certifié par des organismes recCon#ts pour sa

conformité aux normes de sécurité alimentaire et

de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir

toutes les informations techniques du produit

proposé par le prestataire

Shaker en inox 75 cl

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiene, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
403 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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Item

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire |l’administration
Siphon a créme enlnox 0.5 L
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les |
404 cuisines et restaurant professionnelles ef leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines |
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus p
conformité aux normes de sécurité alim
de qualité
La fiche technigque du produit fourni d
toutes les informations techniques
proposé par le prestataire
Souffle & sucre 340 mMm 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
405 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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"ﬁ:ﬂ Désignation et caractéristiques techniques :;zfnoi:':if:naiiu :}::;:::iastt:::io:e
Soupiére 320 cl en Porcelaine
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
404 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes recon
conformité aux normes de sécurité
de gqualité
La fiche technique du produit f
toutes les informations techni
proposeé par le prestataire /
Soupiére en inox Diamétre 24 cm GW
Marque: —
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
407 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quaiité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Soupiére en inox Diamétre 24 cm * 10 % sans
couvercle
408 Marque:
Référence:

Ry
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"ef,“ Désignation et caractéristiques techniques Pmpo.s't.'on .du l,\ppre.c'.a tlon. de
N soumissionnaire |l’administration
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les |
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité |
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines |
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et |
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit corf@miFrefe .
toutes les informations techniques du/pgleduit o
propose par le prestataire ; < “&, 0,;\
Soupiére sur Pied avec Couvercle en | : 2% @ .
+10% g %% |F
Marque: Z, B2 )7
Référence: «K% >’
\"_EJ, ,-".'f :
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
409 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
|
Sous Bol @ consommer en Porcelaine Blanche :
Marque:
Référence: |
410

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (hormes d hygiéne, de nettoyage
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
'administration

et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit

411

proposé par le prestataire -
(esSioNNe))
ot N

Spatule Blanche en Polyglass: 30 ¢
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selo “l?e
standardisées (normes d'hygiéne, de n .
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments]),

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dons les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualiteé

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

nor.me(,

412

Spatule coudée en Inox 25 cm ; 30cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).
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Item

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition

du

Appréciation

de

N° soumissionnaire |lI’administration
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelies et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Spatule en silicone 25 cm ; 35¢m
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit

standardisées (normes d hygiéné” 4

et de matériels aptes pour le con

aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les

413 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Spatule lame fibre de verre, Série : 25CM
;30cm;40cm;50cm
Marque:

Référence:
Produit de bonne qualité
414 | Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d’hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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ltem .. , P . Proposition du | Appréciation de
. |Désignation et caractéristiques techniques - . , L -
N soumissionnaire |!'administration
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Cerfifi¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Spatule flexible droite de 180 mm *10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne
Matériel professiofif
standardisées (no
et de matériels apes pour le co
aliments).
Matériel professionnel : utilise dans les
415 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Spatule flexible droite inox de 300 mmz 10 7%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualite
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
416| et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilise dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
dlimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

474
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item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

Cerlifié por des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

417

SPATULE INOX 10X38CM : 12x38 CM
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoy

aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utiligé

annexes
Conforme aux normes d'hygiene et d
alimentaire les plus strictes exigées dans le
professionnelles et leurs annexes

Certifieé par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité '
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
tfoutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

418

SPATULES INOX COURBEE Série : 22CM ; 25cm
;30cm

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité
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Item , . . s ey . Proposition du|Appréciation de
- | Désignation et caractéristiques techniques o . , L. .
N soumissionnaire |l’administration
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
SPATULE INOX FLEXIBLE 15,5CM
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d’ hygiene, de nettoyage
e’r_ de matériels aptes pour le confoc’r/‘g:*gm?”&
aliments). S o
Mateériel professionnel destiné & étreAdjise dans les
cuisines et restaurant professionhgflesegl: leurs
419) Gnnexes 5ta eﬁ)}c.e chat
Conforme aux normes d'hygiéne
alimentaire les plus strictes exigées
professionnelles et leurs annexes ‘
Ceriifié par des organismes reconnu
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gqualitée
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Spatule longue coudée manche solide 20cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les ncrmes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
490 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes
Conforme aux normes d’hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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Item . \ PR . Proposition du | Appréciation de
- | Désignation et caractéristiques techniques - . . .
N soumissionnaire |l’administration
Spatule Maryse en caoutchouc de 230 mm £ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
421 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dai i
professionnelles et leurs annexes ; A
Certifié par des organismes re QusEpour sd
conformité aux normes de sécurfté olf;ﬁ,enlf@re et
de qualité sl s B,
La fiche technique du produit folil doit cBpi&air
toutes les informations techniq ) j
proposé par le prestataire \’qw
Spatules pétissiére longueur 240 mm ; 340 mm
Manche polypropyléne Lame inox £ 10 %
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité |
Matériel professionnel construit selon les normes |
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné- & étre utilisé dans les
422 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposée par le prestataire
Spatule en Elastomére thermoplastique: 45cm
423 | Marque:
Référence:
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans ies
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alim arens);
de qualité \X \
La fiche technigue du produit fourni/gdglt contenir
toutes les informations techniquek:
proposé par le prestataire

424

Sucrier métal argenté sans couvercle ".\
S
Marque: Yo % 1

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dansles
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

425

Sucrier En inox avec couvercle 23 cl: 10 %
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage

47&
~
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IieLn Désignation et caractéristiques techniques Pmpcfs't.lon .du ‘,\ppre.c'.atlon. ge
N soumissionnaire |l’administration

et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de guaiité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du
proposé par le prestataire
Sucrier en porcelaine blanche qualit
23¢l:10%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les

426 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Support Buffet 55.5 x 19 cm
Marque:
Référence:

427 | Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon fes normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de maitériels aptes pour le contact avec les
aliments).
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

428

Support Menu & Pince 30 cm
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel const

et de matériels aptes pour le co
aliments),

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Cerfifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire

429

Support rotatif pour décoration Gateau
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

480




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d’Appel d'Offres

AO /2025

Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

soumissionnaire

Appréciation de
I’administration

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et |
de qualité

La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

430 |

Support Buffet 39x39 cm APS
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon |

aliments).

Matériel professionnel destiné & étr
cuisines et restaurant professionn
annexes _ N
Conforme aux normes d'hygiéne et b sg
alimentaire les plus strictes exigées dans les Coisime? |
professionnelies et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

431

Tablier boucher métal
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines

professionnelles et leurs annexes
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Item

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire |I'administration
Cerlifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Tamis tout eninox @ 20 cm Maille 0,45mm 5%
Marque:

Référence:

Produit de bonne gualite

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les

cuisines et restaurant p a-ssi les et leurs
432 < e .

annexes s

Conforme aux norme iene et sécurité

alimentaire les plus stri¢k sﬁg‘g%'éasglgns s cuisines

professionnelles et leu

Certifi¢ par des org mes rec’c’)’ﬂﬂ@s pour sa

conformité aux norme écurité qllmen’rowe et

de qudalité

La fiche technigque du produl 1i doit contenir

toutes les informations techniques du produit

proposé par le prestataire

Tamis & farine bord plastique @ 35 Maille : 0.8mm

;1.8mm 5%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d'hygiene, de netioyage

et de matériels aptes pour le contact avec les
433| climents).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restourant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurite alimentaire et
de qualité
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Item

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire |I’administration
La fiche technique du produit fourni doit contenir
foutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Tamis tout inox @ 35cm Maille 1,28mm £5%
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
434 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sf

alimentaire les plus strictes exigées dans les

professionnelies et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus i

conformité aux normes de seécurité alime

de qualite ‘k,_.,@

La fiche technigque du produit fourni doit contehii/]

toutes les informafions techniques du prodJi"f"

proposé par le prestataire

Tapis a décor relief Arabesque 25x18,5cm* 5%

Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d hygiene, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
435 cuisines et restaurant professionnelles et leurs

annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de securité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de quadlité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
foutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
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Hem . . . PR \ Proposition du | Appréciation de
- | Désignation et caractéristiques techniques . . e .
N soumissionnaire |!'administration
Tapis & décor relief Coffee 25x18,5cm*5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les
434 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisi
professionnelles et leurs annexes £
Certifie par des organismes reconniss
conformité aux normes de sécurité afffy rstgire et
de qualité Vice 4
, . . ASidesp. . . 7
La fiche technique du produit fourni dgjt Crcﬁ‘ﬂf&mn
toutes les informations techniques produit
proposé par le prestataire
Tapis en silicone de cuisson anti-adhérente
52X32cm 5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
437 |cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de séecurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposeé par le prestataire
Tapis en silicone de Cuisson Anti-Adhérente 60x40
438 cm*5%

Marque:
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Produit de bonne gqualité

Item . . R P . Proposition du | Appréciation de
- | Désignation et caractéristiques techniques . . , .. .
N soumissionnaire |l'administration
| Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes |
standardisées (normes d hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné 4 &tre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposeé par le prestataire
Tartelette en fer blanc ronde cannelée @ 80 m
5%
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
439 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Tartelette en fer blanc ronde unie @100 mMm * 5 %
Marque:
440 | Référence:
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o Désignation et caractéristiques techniques p. . . ,pp . .

N soumissionnaire |!’administration

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qugalité

La fiche technique du pr
foutes les

441

Hoételier QUALITE SUPERT]
Marque:
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées {normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

442

Tasse + Sous Tasse a Petit Déj.23cl en mélamine
hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage

486




Produit de bonne qudalité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les

aliments).
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Ite:n Désignation et caractéristiques techniques Pmp?s't.'on .du ",\ppre.c'.atlon. de
N soumissionnaire |l’administration
et de matériels aptes pour le contact avec les
| aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
. La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire [
Terrine rectangulaire terre cerise 28 cm
Marque;
Référence:
Produit de bonne qualité S
Matériel professionnel construit selon les normes |, {.-.\”“° “‘%,é\\
[standardisées (normes d hygiéne, de nettoyag f;'op, L, 4-50
et de matériels aptes pour le contact avec lgs: / >, 2. %
aliments). o ‘@ 5
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans 1&& f‘
443 cuisines et restaurant professionnelles et leury] e
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit |
proposé par le prestataire
Théiére marocaine traditionnelle argentée gravée
: TPax
Marque:
Référence:
444

487
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tem

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du

Appréciation de

N° soumissionnaire |lI'administration
Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
propose par le prestataire
Théiére marocaine traditionnelle argentée gravée
: 6Pax
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les n
standardisées (normes d hygiéne, de ne
et de matériels aptes pour le contact
aliments).

Mateériel professicnnel desting a étre utilis

445| cuisines et restaurant professionnelles é’rt
annexes
Conforme aux normes d'hygieéne et de sé
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Thermomeétre Infrarouge
Marque:

Référence:
Produit de bonne qudailité
445 Matériel professionnel consfruit selon les normes

standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destine & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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item
NO

Proposition du

Désignation et caractéristiques techniques . .
soumissionnaire

Appréciation de
Padministration

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

Ceriifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

447

Thermomeétre sonde, sonde en acier inoxydable
de -30°C & 120°C+10 %

Marque:

Référence:

Produit de bonne quailité

Matériel professionnel construit selon les normes |
standardisées (normes d hygiéne,
et de matériels aptes pour le ¢
aliments).

Matériel professionnel destiné &
cuisines et restaurant professio
annexes
Conforme aux normes d'hygién
alimentaire les plus strictes exigées
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et|
de qualité |
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire |

448

Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir|
1.51L |
Marque: |
Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments). |
Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans les |
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
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ltem - . ,oe . Proposition du | Appréciation de
o |Désignation et caractéristiques techniques - . s .
N soumissionnaire |['administration
Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelies et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir
1L
Marque:
Référence:
Produit de bonne gqualité
Materiel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiene, de nett
et de matériels aptes pour le contact '
aliments).
Matériel professionnel desting & étre uti
449 | cuisines et restaurant professionnell %e&s'?ﬁﬁ?pements
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne et d&7s¥
alimentaire les plus strictes exigées dans les\ais,
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de securité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Tourtiére cannelée fond amovible en fer blanc @
de 200 mm
Marque:
Référence:
Produit de bonne gqualité
450 Matériel professionnel construit selon les normes

standardisées (normes d’hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

|
\\l\:_\-
490 %)
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ltem . . . P . Proposition du | Appréciation de
NP Désignation et caractéristiques techniques soumissionnaire | 'administration
Conforme aux normes d'hygieéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sd
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Turbotiére en Aluminium 50X40cm
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).
Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans les
451 cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes {\’."‘on Pre fb
Conforme aux normes d'hygiépae Fi
alimentaire les plus strictes exig
professionnelles et leurs annex
Certifieé par des organismes|.
conformité aux normes de séd@ié ohm@gtcﬁe
de qualité
La fiche technique du produit fo ]
toutes les informations techniques produit
proposé par le prestataire
Vase en verre de table hauteur 140 mm Tendance
Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
452 standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel desting & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigees dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes

491
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ltem o . . . Proposition du | Appréciation de

N° Désignation et caractéristiques techniques soumissionnaire | Fadministration
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Vase en verre de type académie hauteur 250 mm
Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Produit de bonne quallité

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées (normes d'hygiene, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

453 | Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d'hygiéne e
alimentaire les plus strictes exigég 3
professionnelles et leurs annexgss
Certifié par des organisme
conformité aux normes de s& : )
de qualité “
La fiche technique du produit i
toutes les informations techni it
proposé par le prestataire
Verre a Cocktail 24.5 cl Transparent Tendance
Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEU
Marque:

Référence:

Produit de bonne qualité

Matériel professionnel construit selon les normes
454 standardisées (normes d'hygiéne, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destinég & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines
professionnelles et leurs annexes
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Ife:)n Désignation et caractéristiques techniques Pmpo.s't.lon .du ‘,\ppre.c'.atlon. ge
N soumissionnaire |l’administration
Certifié¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
La fiche technigue du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire
Verre & Cocktdail " double " verre sonore Tendance
Haut de Gamme Hbételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne qualité
Matériel professionnel construit selon les normes
'standardisées (normes d’ hygieéne, de nettoyage
et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments). ‘
Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
455 | cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes
Conforme aux normes d' 1278 de sécurité
alimentaire les plus strict e g hes cuisines |
professionnelies et leur
Certifié par des orgfil our sa
conformité aux norm aire et
de qualité
La fiche technique du ontenir
toutes les informations produit
proposé par le prestataire
VERRE A BALLON 25CL Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:
Référence:
Produit de bonne gualité
Matériel professionnel construit selon les normes
456 standardisées (normes d hygiéne, de nettoyage

et de matériels aptes pour le contact avec les
aliments).

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans les
cuisines et restaurant professionnelles et leurs
annexes

Conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les cuisines

professionnelles et leurs annexes
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

Certifi¢ par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

La fiche technique du produit fourni doit contenir
toutes les informations techniques du produit
proposé par le prestataire

457

Verre a biere « chope a biére » Tendance Haut de
Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisings professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pgl
conformité aux normes de sécurité alj
de quaiité

458

Verre a biére « flote » "verre sonoren
Haut de Gamme Hételier QUALITE SU
Marque:
Référence :
Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudalité

459

Verre a cocktail 21 ¢l Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les hormes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
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Proposition du|Appréciation de
soumissionnaire |l'administration

Item

N° Désignation et caractéristiques techniques

conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

Verre a cognac 25 cl "verre sonore » Tendance
Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
460 | les cuisines professionnelles et leurs annexes |
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité '
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

Verre a dégustation "verre sonore" Tendance Haut
de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence:

Matériel professionnel construit selon
standardisées

Matériel professionnel desting & étre
4461 |les cuisines professionnelles et leurs an
conforme aux normes d'hygiéne ef de
alimentaire les plus strictes exigées dans les—
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

Verre a eau FB "verre sonore” Tendance Haut de
Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

Matériel professionnel construit selon les normes |
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
442 |les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux hormes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
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item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
Padministration

463

Verre & eau gobelet cristallin 25 cl

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilise dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelies et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

464

Verre a irish coffee 23 cl Tendance Haut de
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence :
Matériel professionnel construit &
standardisées

les cuisines professionnelles et e
conforme aux normes d'hygiéne
alimentaire les plus strictes exigées
cuisines professionnelles ef leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire ef
de qualité

~._ eIt

465

Verre a pied cristallin tulipe 16 cl, 19 cl, 25 cl
"verre sonore » Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque;

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné a étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

466

Verre a Thé Cristal Transparent Tendance Haut de
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence:

49
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ltem
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
’administration

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
fes cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

467

| cuisines professionnelles et leurs a

Verre Gigogne 22 cl Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les

Certifie par des organismes recgh
conformité aux normes de sé g?
de gualité

4468

Verre Islande 30cl Tendance %
Hotelier QUALITE SUPERIEURE
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

4569

Verre long drink 30 ¢l Tendance Haut de Gamme
Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & &tre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
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Item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I'administration

conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

470

Verre Martigues 32cl Tendance Haut de Gamme
Hételier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardiséesMatériel professionnel destiné & étre
utilisé dans les cuisines professionnelles et leurs
annexesconforme aux normes d'hygiéne et de
sécurité alimentaire les plus strictes exigées dans
les cuisines professionnelles et leurs
annexesCertifié par des organism s

471

Verre Normandie N°2 -24cl ;
de Gamme Hételier QUALIT
Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit s
standardisees

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiene et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionneiles et leurs annexes

Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qudlité

472

Verre Old Fashioned 30 cl Tendance Haut de
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'’hygiéne et de sécurite
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifi€ par des organismes reconnus pour sa
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item
NO

Désignation et caractéristiques techniques

Proposition du
soumissionnaire

Appréciation de
I"administration

conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

473

Verre A FLUTE A CHAMPAGNE 18 cl VERRE SONORE
Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE
SUPERIEURE

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de gualité

474

Vide Pomme PP : 15 mm PM

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon le

standardisées E
Matériel professionnel destiné & étre uﬁliséﬁﬁéfp&
les cuisines professionnelles et leurs onnexe\&”‘bﬁ e

conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité ™
dlimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes

Certifie par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité

475

Zesteur verticale

Marque:

Référence :

Matériel professionnel construit selon les normes
standardisées

Matériel professionnel destiné & étre utilisé dans
les cuisines professionnelles et leurs annexes
conforme aux normes d'hygiéne et de sécurité
alimentaire les plus strictes exigées dans les
cuisines professionnelles et leurs annexes
Certifié par des organismes reconnus pour sa
conformité aux normes de sécurité alimentaire et
de qualité
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BORDEREAU DES PRIX — DETAIL ESTIMATIF

LOT 6 :PETITS OUTILLAGES DE CUISINE ET DE RESTAURANT

QmyIsTHT | . o .
P . —.— b Y taire . "
Items | Désignations et caractéristiques techniques Unité FOUNTY i l:_:?; 2 Prix total HT | TVA Appligue | Montant TTC
AGADIR
1 | Aiguille & Brider en Inox CResia. 5
2 1 SET Café/ Thé Hétel : plateau conten n‘ X J}.'?(u 3
tasses -\ N o,
3 |Aiguilte & larder / / J:o \5,;\ 5 B
4 Aiguiseur affuteur couteau electnq‘.lf [ 0’ T ('e & \ i+ ! 5
5 | Aplatisseur Inox 2 kg diamétre 11Cl\£-rl 10% z =9 C/?(; =
6 |Araignée acier inoxydable DIAM 12\-@\/ 10% I’E;”Fh 4 & 10 |
7 Armoire stérile 10 couteaux \ 2, i .:U 3
= A L8 =
Assiette a dessert classique porcelaine ‘/ blanche “\:/
8 23CM Tendance Haut de Gamme Hébtelie 'TFEAELL U 360
SUPERIEURE
Assiette a pain classique en porcelaine émailiée blanche
9 13X13 CM Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE 240
SUPERIEURE
10 Assiette 3 Pasta 30 cm en Porcelaine émaillée Tendance 120
Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
1 Assiette 3 Présentation 30 cm en inox bord perlé Tendance 120
Haut de Gamme Hébtelier QUALITE SUPERIEURE
12 Assiette alvéolée Tendance Haut de Gamme Hételier 120
QUALITE SUPERIEURE
13 Assiette Creuse 22 cm en Porcelaine émaillée blanche 240
Tendance Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
14 Assiette Entremet :20cm en Porcelaine Blanche TENDANCE 240
Hételier QUALITE SUPERIEURE
500
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Assiette gastronomique classigue en porcelaine certifiée
15 | blanche émaillée Tendance Haut de Gamme Hételier V] 240
QUALITE SUPERIEURE
Assiette plate porcelaine émaillée blanche diamétre 31em |
16 JOU . . [V} 360
tendance haut de gamme hételier qualité supérieure
Assiette plate porcelaine émaillée blanche diamétre 16cm
17 Sy, o 2 = ) 240
tendance haut de gamme hételier qualité supérieure
Assiette plate porcelaine’ émaillée blanche diamétre 20cm
18 P - ‘. u 240
tendance haut de gamme hételier qualité supérieure
19 Assiette plate porcelaine émaillée blanche diamétre 27cm
tendance haut de gamme hételier qualité supérieure &
Assiette plate porcelaine émaillée blanche diameétre 2 u.:" ]
20 o 8 = g ~
| tendance haut de gamme hételier qualité supérieure | o, ~
= |
21 Assiette rectangulaire 16x24cm tendance haut de ga1n;5 i
| hételier qualité supérieure A £- J
22 | Attendrisseur de viande allu 7x24 +/-10% “a\\ E‘/
23 | Bac gastronome GN 1/1 -100MM POLYC AN\ /s r)
24 | Bacgastronome GN 1/1 -150MM POLYC \\' 'y o~ /
25 |Bac gastronome GN 1/1 -200MM POLYC N TP a0 -
26 | Bac gastronome GN 1/1 -65Miv1 POLYC u 10
27 Bac gastronome GN 1/2 -150MM POLYC B u | 10
28 Bac gastronome GN 1/2 -65MM POLYC 1) 10
29 | Bacgastronome GN 1/2 -100MM POLYC [ v 10
30 | Bacgastronome GN 1/4 -150MM POLYC u 10
31 Bac gastronome GN 1/4 -65MM POLYC U 10
32 Bac gastronome GN 1/6 -100MM POLYC 1) 10
33 |Bac gastronome GN 1/6 -200MM POLYC | u 10
34 Bac gastronome GN 1/9 -100MM POLYC | u 10
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35 Bac gastronome GN 1/9 -65 MM INOX 0,6L U 10
36 Bac gastronome GN 1/9 -65MM POLYC U 10
37 Bac gastronome inox GN 1/1 - 100MM INOX 14L U 10
38 Bac gastronome inox GN 1/1 - 200MM INOX 28L U 10
39 Bac gastronome inox GN 1/1 -150MM INOX 21 L U 10
40 | Bac gastronome inox GN 1/1 -65 MM INOX 9L v} 10
41 Bac gastronome inox GN 1/2 -150 MM INOX 9,5L U 10
42 Bac gastronome inox GN 1/2 -65 MM INOX 4L U 10

_43 | _Bac gastronome inox GN 1/2. Hauteur 1oolnm U 10
44 Bac gastronome inox GN 1/3. Hauteur 100 mm U L
45 | Bacgastronome inox GN 1/3. Hauteur 150 mm u e0 Si'm‘nh
46 | Bacgastronome inox GN 1/4 - 100MM INOX 2,8 v/ S 10 AN
47 | Bac gastronome inox GN 1/4 - 150MM INOX 4L Y 10 NE )
48 | Bac gastronome inox GN 1/4 -65MM INOX1,8L [ Serp;, > )
49 Bac gastronome inox GN 1/6 - 150MM INOX 2,4L l[E E Y
50 Bac gastronome inox GN 1/6 -100MM INOX 1,6 Ue. = _;'
51 Bac gastronome inox GN 1/6 -200MM INOX 3,4 _04‘ o
52 | Bac gastronome polycarbonate GN 1/3 Hauteur 100mm U\'
53 Bac gastronome polycarbonate GN 1/3 Hauteur 150mm V] b
54 | Bac gastronome polycarbonate GN 1/6 Hauteur 100mm U
55 | Bac gastronome polycarbonate GN 1/6 Hauteur 150mm U
56 BAHUT INOX 1,7L SANS COUVERCLE U
57 BAHUT INOX 2,4L SANS COUVERCLE U
58 BAHUT INOX 5L SANS COUVERCLE U
59 | BAIN-MARIE INOX 1,3L SANS COUVERCLE U
60 BAIN-MARIE INOX 3,2L SANS COUVERCLE U
61 BAIN-MARIE INOX 6,3L SANS COUVERCLE V]

[
]
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62 |Barre aimantée 56cm en Inox et Polypropyléne | u 2
63 | Batte Cdtelette en Inox diamétre 10 cm +/-10% | u 2 -
64 BEC ROUGE POUR BOUTEILLE VERSEUSE | U
65 BEURRIER 06CM/CL +/-10%EN PORCELAINE BLANCHE u
66_. Biberon a décorer 140ml U
67 | Boite 50 cartouche pour siphon V]
68 BOITE STOCKAGE POLY CARRE 11,3L + 10 % U
69 | BOITE STOCKAGE POLY CARRE 3,81 £ 10 % u =1l
70 BOITE STOCKAGE POLY CARRE 5,7L £ 10 % = U i
| 71 |BOITE STOCKAGE POLY CARRE 7,6L £ 10 % u I
B 72 BOLS A CE_REALES 155CM + 10 % | U
73 BOLS A CONSOMMER 12CM/38CL EN PORCELAINE BLANCHE U A
+10% ||
74 | BOLS DE CUISINE CON INOX Série : 14; 2L; 8L£5 % U | -
75 BOLS DE CUISINE ROND INOX Série; 1.4L; 2.8L;7L+5% Ll ! %
76 BOLS DE CUISINE PP BLANC Série : 1.6L ;10L; 13.5L; 2,8L U I & -
/4.5L;6.5L+£5%
77 l Brosse - pour grill-avec Manche en Bois/fil en acier laitonné U
78 [ Brosse Pétissier a Dorer en Soie (315mm) % 10 % | U B
79 | Cadre 3 opéra inox {570X370X45) mm % 10 % avec barres de | U
séparation, 2 sur la largeur et 1 sur la fongueur |
80 | Caisse & génoise en inox (410X610X50) MM * 10 % | v 6
81 |CAISSE CONTENANCE 32L BLANCHE + 10 % [T] 6 |
82 CAISSE CONTENANCE 32L VERTE £ 10 % | 1) 6 |
83 | CANNELEUR ZESTEUR PP | v 12 |
84 | Carafe a décanter évasée en verre | U 24 I
85 | Carafe a eau base carrée en verre 110 cl ' 1} 24 |
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86 | Carafe ajus sans couvercle 0.5L+10% v 24
87 | Carafe a jus avec couvercle 1L $10% u 23
88 | Carré pour patisserie 10x 10x4 cm £10 % U 10
89 | CASSE HOMARD u 2
90 | CASSE NOIX 1] 2
91 |Casseroles cuivre et inox série 1,21;2,51£10% v a4
92 CENDRIER EN PORCELAINE TENDANCE HOTELIER QUALITE U | a5 |
SUPERIEURE ‘
03 C;rcTe a e.l;t.r;me_ts en inox @ de E rmt une hauteur de U | 10
45 mm minimum
94 Cercle .é .entremets en inox @ de 80 mm et une hauteur de 45 u 10 |
mm minimum /«-g-ﬁ.\
95 | Cercle 2 tarte en inox Diam :20 /Ht: 2 cm. * 10 % bord roulé u /& \‘M"e‘h
96 | Cercle a Tarte en Inox Diam :24 /Ht: 2 cm.+ 10 % bord roulé [J] _-,,0.;1( | ‘“o‘,\\
97 Cercle.é .vacherin en inox @ de 80 mm et une hauteur de 45 U / : 1& .
mm minimum B’ iy ’V[ ns
98 Cercle'é .vacherin inox @ de 240 mm et une hauteur de 60 U h:'_ k Q%J'oéxqfl[; ’1('&0, }E’J
mm minimum B : e@(‘ o
99 | Cercle mousse en inox 16x4.5cm * 10% U "..\ 10 _l. "’y:_ §
100 | Cercle Rond entremets 20 cm + 10 % u ‘.‘f‘ N0 | _\\Oéi/. -
I — N . o I 9
101 | ettanl 82 brleurs im 0/098 mm 3 10% v % ipdreis
102 Chafing-dich angulaire & 3 bains marie inox couvercle u 6
rabattable & 2 bréleurs Dim 0,6/0,35 mm £ 10%
103 Chafing-dich rond couvercle rabattable a 1 brileur Dim Bac U 6
0,40 Mm £10%
104 |Chalumeaux & Caraméliser : 40 ml -16cm 10 % u 2
105 | Chariot a légumes inox u 1
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106 | CHEVALET DE TABLE SYMBOLE EN INOX « RESERVEE » DIM v .
10X5X5 + 10 %
107 | CHEVALET DE TABLE SYMBOLE EN INOX « NON FUMEUR » u 12
108 | CHINOIS CON INOX TOILE SERIE : 20CM, 24CM £10% U 12
109 | CISEAUX CUISINE INOX o T 6
110 | CISEAUX A GRAPPE u 6 =il
111 | CISEAUX A POISSONS 25CM £ 10 % u
N 112 I Cloche bombée pour assiette en inox 26 cm * 10 % Diam inox ' u
18/10 |
113 Cloche plate pour assiette in inox avec trou central 26 cm # U
10 % Diam inox 18/10 |
114 | CONE EN INOX POUR CROQUEMBOUCHE Diam 275MM | o
Hauteur 450MM
115 | COQUETIER EN INOX u
116 | COQUILLEUR AU BEURRE PP u
117 | CORBEILLE A PAIN FORME RONDE Diam 200 MM Minimum U
EN INOX
118 | COBEILLE PRESENTATION BAMBOU BASKET T Tu 10 1
119 | CORNE 134X94 MM U 10
120 | COUPE A DESSERT AVEC PIED EN VERRE TENDANCE " 120
HOTELIER QUALITE SUPERIEURE
121 | COUPE A GLACE AVEC PIED EN VERRE TENDANCE HOTELIER u 120
QUALITE SUPERIEURE
122 | COUPE CEUFS EN TRANCHE FILS INOX ) 10
123 | COUPE PATE EN INOX 18/10 15X9CM u 10
124 | COUPE PATE RONDE RIGIDE EXOGLASS STERILISABLE u 0
125 | COUPELLE PORCELAINE BLANCHE Diam 7CM * 10 % v a8
126 | COUPERET 600GR v 2
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127 C?ute-au a BE.U’RRE e'n.INOX tendance haut de gamme U 120
hbtelier qualité supérieure
12_8 Couteau a DESOSSER u 12
Couteau a dessert en aciers inoxydables épaisseur 2.5cm
129 | longueur 20 cm tendance haut de gamme hételier qualité u 180
supérieure
130 Couteau & entremet baguette inox 18/10 Tendance Haut de u 360
Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
131 |Couteau & fromage pite dure 145 mm +/-5% U 4
132 | Couteau a fromage pate molle 145 mm +/-5% u 4
133 Couteau a génoise, lame dentelée / manche (ABS) 3 rivets u L’,‘—(Kn\
longueur 30 cm + 10 % /"qsil N
134 | Couteau a huitre manche ABS /‘U\‘/V’_ 6 _-\\‘\.(\
135 | Couteau & Pain avec Lame Inox 35 cm /;.S‘ 4 4 v‘\ _L
— s =109 Iy R > 5
136 ?outeau.a poisson ctflsrne 30 cm_l IO’A manche en f =fu ‘F?rVI@A e
élastomere - propyléne lame alvéolée { Bl C}}_g Ji g
137 Couteau & Poisson en Inox {90g)} 18/10 Tendance Haut de "; : J‘ N tqll{peme’ ? I
Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE - s | < / _
Couteau a steak"” Tendance Haut de Gamme Hételier - /-D' 4 |
138 QUALITE SUPERIEURE \’::\ ,_____120 (\Q‘/ |
139 |Couteau batte manche palissandre lame 33 cm £ 10 %- U\ 7 rrest LS |
épaisseur 3 mm + 5% -largeur 4 cm £ 5% |
Couteau d’office professionnel lame inox 10 cm et 12 cm de '
140 S v 36 |
manche noire a 03 rivets |
141 | Couteau professionnel de cuisine U 24 |
142 Couteau de table baguette inox 18/ Tendance Haut de U 360 ‘
Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
143 | Couteau écailleur U 12 N
144 | Couteau économe manche ABS u 20 ' \a
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145 | Couteaux Génoise-Manche ABS: 28cm ;30 CM £ 10 % u 2 |
Couteau scie a patisserie professionnel lame inox manche
146 L . U 6
noire a 03 rivets
147 | Couteau Table en Inox (110 g) 18/10 Tendance Haut de u 240
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE
] Couteau tranchelard alvéolé lame de 30cmmanche noire a 03 f vl
outeau i on, Fae S
T\ ey
148 Rivets %:\’bn/ R, """'L:"g -
149 | Couteau tranchelard lame de 30cmmanche noire & 03 Rivets / Qv‘}:__. J‘p4 \'5& \
150 |Couteaux sommelier 5 S . 2\
151 | COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/1 | 't’ 1 = 10@ pd
152 | COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN % <b o ol 5
153 | COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATEGN 1/3 |\ 2, e e /&
154 | COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATEGN1/6 | \By\| 10 2= /&)
155 | COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/1 N .M_/"C&/
SANS POIGNEE N LRp uO
156 COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/2 v 10
L/L: 325 CM/265 CM
157 COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/3 v 10
L/L:325CM/176 CM
158 COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/3 U 10
SANS POIGNEE
159 COUVERCLE BAC GASTRONOME POLYCARBONATE GN 1/6 v 10
SANS POIGNEE
160 |CREMIERS 15CL-30CL+ 10 % V] 10
161 Cuillére & café en Inox {2.5mm) 18/10 Tendance Haut de U 240
Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
162 Cuillére & Dessert en Inox 3mm 1 10 % 18/10 Tendance Haut U 240
de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE
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163 Cuillére & entremet baguette inox 18/10 Tendance Haut de U 240
Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

164 Cuillére 3 moka en Inox (2.5mm) + 10 % 18/10 Tendance U 120
Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

165 |Cuillére & ragout cote inox 550 ¢l u | 12

166 Cuillére a soupe baguette inox 18/10 3mm * 10 % Tendance U o
Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

167 | Cuillere d'Amour PP U

168 Cuillére deﬂservice en Inox Pour buffet Tendance Haut de U
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

169 | Cuillére Portionneuse de Glace U

170 Cuillére Table en Inox {(3mm) 18/10 Tendance Haut de U
Gamme Héotelier QUALITE SUPERIEURE

171 | Cuvette carre 32X32 +/-5% v}

172 | Dariole inox @ de 55 mm minimum u

173 | Dénoyauteur d'olive alu v

174 | DESOSSEURS COURBES NOIRES 13CM, 16CM + 10 % U

175 | Distributeur a jus réfrigérant 02 réservoirs U

176 | Distributeur papier alu / film inox 45 cm * 5§ % longueur U

177 |DOUILLE SAINT-HONORELOT /2 u = |

178 |Douilles en polycarbonate 24 Pcs U

179 |ECUMETTES a FRITE ETAMEE 16CM ;24 cm 210 % V)

180 | Ecumoire 12.5 cm en Inox18/10+ 10 % u

181 ;cumoire 14cm en inox1.2mm (fongueur manched3cm} 10 U 10

182 Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 4 Io;gueur 325 U 4
cm /largeur 265 cm £ 10 %
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183 Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 1/1 longueur v a
530cm/ largeur 325 cm+ 10 % |
Egouttoir en inox pour bac gastronome GN 1/3 Marque |
184 N U 4
professionnelle |
185 | Eminceur 30cm. ép 3mm. Lame Inox. Manche en ABS U 4 |
Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 piéces minimum
186 v 2
forme coeur
Emporte-piéce cannelé en nylon bhoite de 8 piéces minimum
187 . u 2
forme carrée
188 Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 pieéces minimum u 2 !\\a\‘or ks r”"\r\-\
forme ovale o "\fo \
N %
Emporte-piéce cannelé en nylon boite de 8 pieéces minimum &/ < J}*‘
189 u S 2 e
| forme ronde L - %
t—— —_— S — —_— - —er i Tem
190 |Entonnoir 12.5cm 10 % - v | 20 2 o 12
191 Ent_m:moir longueur 42 mm largeur départ 32 mm largeur v 7: \ "6&?} )é;f ,E-
arrivé 5 mm £ 10 % < 2. P o a2
192 |EPROUVETTEFOURPESESROP | U 2NN, AWAS
193 | ESSE TOURNANTE D12 POUR BARRE DE 15 longueur 285mm | U | 12 N1
194 | ESSOREUSE A SALADE 101 * 10 % u | 3 b kil P T B
195 FAITOUT INOX Diameétre 40 au minimum fond renforcé AVEC 4
COUVERCLE 18/10
196 | Fer & gigot en inox 18/10 manche en corne u 3
197 | Flacon verseur en polyéthyléne 35cm+ 10% U B 15
FOUET A SAUCE FMC 30CM NF-HYGUENE/MANCHE ISOLANT
198 u 6
230 Degré |
199 |Fouet & Sauce inox 25cm + 5% u |
200 |Fouet en Inox 35 cm WPS-14P** +10% U
Fourchette a dessert en inox longueur 20 cm + 10 %
201 P s . 1) 240
tendance haut de gamme hételier qualité supérieure o
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Fourchette & entremet baguette inox 18/10 TENDANCE

202 Hobtelier QUALITE SUPERIEURE v I 360
203 Fourchette a Escargot TENDANCE Hételier QUALITE U 36
SUPERIEURE
Fourchette a Huitres TENDANCE Hételier QUALITE
204 SUPERIEURE v 36
205 Fourchette 4 Poisson baguette en Inox 18/10 Tendance Haut u 144

de Gamme Hoételier QUALITE SUPERIEURE

206 |Fourchette 2 Dents

207 |Fourchette CHEF 2 Dents

208 | Fourchette de service pour Buffet en Inox

208 Fourchette Table en fnox (3 mm) 18/10 Tendanfﬂa}!

Gamme Hbtelier QUALITE SUPERIEURE

210 |Fusil aiguiseur rond : série / bleu/ jaune /noir

Gant pour Four Résistant en Silicone a une T° ju 1

2 L43cm

212 | Godet & couverts polyéthyléne

‘\t
213 Grand Plateau de service classique de thé marocain ah{mfé\ﬂh 'lﬁ 2

rectangulaire 40x 20 cm £ 10 %

214 | Grattoir &8 manche 250 mm lame 100mm + 10 % u 6
215 | Grattoir Poisson L19cm*10% U 4
216 | Grille p4tisserie inox 400X600 mm + 3 traverses u 20
217 | Huilier vinaigrier en verre longueur 18 cm * 10 % u 24
218 |Jeu de 12 ébauchoirs a pate a sucre u 2
219 | LEGUMIERE RONDE EN INOX DIAM 30 + 10 % V] 12
220 |LEGUMIERE OVALE EN INOXL 40/20 + 10 % u 12
221 | LOUCHE A SAUCE 1] 12
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222 | LOUCHE DE SERVICE EN INOX 2.5 MM U 12 |
223 | LOUCHE INOX SERIE :0,5-0,12-0,25-1L S u | 10 i I
234 Lyre Génoise en Acier chromé (Shauteurs de EoupeZaB c_m) T 3
- L44em £ 10 %
B 225 Mbafk_hra en argenterie grand modele (1er choix} qualité U 1
supérieure
__ZZG Mesure graduée sur pied inox 1| U 10 —
227 | Mesure & cocktail double 2,5/0.55 ¢l en Inox £ 10 % ] 12
228 | Mesure a cocktail double 2/0.4 cleninox *10% u 12 N
229 | Milasson EN INOX ROND UNI @60 cm + 10 % u 12 N
230 | Milasson @22cm +10% u |
231 Mini Chafing-dich ovale argenté 1 brileur TENDANCE
Hételier QUALITE SUPERIEURE A 1
232 Mini Chafing-dich rectangulaire argenté 1 brileur TENDANCE/ ~.
Hoteller QUALITE SUPERIEURE r;.
; | Mini Chafing-dich rond argenté 1 brlleur TENDANCE H6te|i1 r: U
QUALITE SUPERIEURE h. 4
234 | Mini entonnoir a piston en Inox 0,8 Lts + 10 % \'E\_
235 |Moule & brioche eninox @ de 180 mm Minimum \«&b\
236 | Moule a brioche eninox @ de90mm5% \,g" ] _—

237 | Moule a cake droit eninox 250x80 minimum

238 | Moule a cake en Inox 18%: 35x12xprof8.5cm £ 10 %
239 | Moule a cake évasé eninox 240x80 mm minimum
240 | Moule & cake Inox 18%- 30 cm

241 Moule a cake ouvrant en inox 240x80 mm + 10 %

| Moule & cannelé bordelais en silicone de 8 cannelés @ de 55
mm une hauteur de 50 mm minimum

242
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243 Moule 4 charlotte EMIBOUTIEFOND UNI EN ALUMINIUM U 6 ‘
SANS COUVERCLE Diam de 160MM Minimum
244 Moule a charlotte en inox capacité 1.5L diamétre 21 cm u 6 [
hauteur9cm +10%
245 Moule 3 madeleine en silicone rectangle plague de 17x12cm U 6 |
minimum
246 Moule @ manquer fer blanc rond uni @ de 180 mm, Hauteur U 6
Scm 10 % "]
S T e ‘95'“'“"‘911
247 Moule a petit dome a cotés longueur 4 cm, hauteur 1cm \‘W- %
z £ O
248 | Moule a petit four cannelé en fer blanc uni longueur S,‘ml;( U 6 ’,;
. N . Vl
249 Moule a petit four losange en fer blanc uni longueur 0 b erl!(lc? A /f 3
10% o ! dog Char |3
250 Moule a petit four tartelette ronde unie en fer blanc 5‘ mee’”ems 2
mm + 10 % o i
Moule & savarin en fer blanc @ de 220 mm Hauteur Sc &
251 |, >N Y R
o "af;}""‘"— _cs_\.
252 | Moule a steak \\XTW_R/'/ |
253 | MOULE DEMI SPHERIQUE INOX 160MM * 10 % V] 12 |
254 | MOULE DEMI SPHERIQUE INOX 200MM # 10 % u 12 [
255 Moule en polycarbonate demi sphére, Dimension plaque U 12 [
:27,5x13,5xht2,5cm110%
Moule en polycarbonate pour préparer un lapin en chocolat
256 de 100g pour une épaisseur de 3 mm Dimensions du moule u 6
{135x275) mm Hauteur 24 mm. Dimensions du lapin
Hauteur{100x89) mm
257 Moule en polycarbonate rigide a3 forme de pouponnette U 12

Cceur. Dimensions du moule ( Lxf) :(175 x 275} mm + 10 %
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Moule en polycarbonate rigide a forme de Tasse
258 | Moyenne. Dimensions du moule {Lxl) {175 x 275) mm u 12
Hauteur 24 mm £ 10 %
259 |Moule en Silicone Alimentaire 17.5x30 cm (60°C/230°) + 10 % u 10
260 | Moule étain kouglopef u 4
261 | Moule exopan dariole lot de 6 (VN [—
262 | Moule inox dariole 0,051 + 10 % AR riciessg,
263 | Moule inox dariole 0,071+ 10 % 4SS N K
264 | Moule Pain de Mie Exopan 18 x 8.5 x 7.5cm 10 % /é/’ U!é' 4 2\
265 | Moulin 3 Iégumes en inox 32cm Sy Tl 6 Zot
266 | Moulin 3 poivre en bois et acier vernis 22 cm/5 : b 94! \04_5 = I :
267 :A;::.':f. ez‘-) ::I;: 4 poivre manuel Duo sel/poivre transp (%; U i '@€¢gf§0/ e.!-; T
268 | Moule inox croquembouche \_‘fr, VY ifl/("'
269 | Moutardier en verre \4 E‘:.._..-—g‘ﬂfs."‘
270 Chevalets de table numérotées Acier inoxydable de 1 au 36, \‘lj:‘ 'J,’_“,' ‘ ;
Dim7.4x5.8x4.8cm+10%
271 | Ouvre boites model de table en inox v 2
272 | Panier 3 ménage (5piéces) en verre N u . s |
273 | Panier a pain en inox V] 36
274 | Panier a vin verseur en osier V) 4
275 | Paniére a pain en inox 25x18cm ovale £ 10 % §) 48
276 | Passe - Sauce Chinois en Inox diam :18 cm V] 4
277 |Passoire & 2 poignées inox x 32¢m ; x45¢cm + 10 % | u 2
278 | Passoire Chinois Etamine Diam 20cm ;24 cm + 10 % u 4
279 Passoir; c;nique 30cm %10 % de diamétr; a\E: anse | V] N 4
280 |Passoire rond toile 1,5mm+/-5% V] 6
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281 | Peigne de Décoration Set de 7 piéces u 4
282 |Pelle a chocolat inox 18X10 cm + 10 % u 6
283 | Pelle a four inox perforée u 2
284 | Pelle & four pizza hétre rond diam 35 cm +/-5% v 2
285 | PELLE A HORS D'CEUVRES o v 4
286 | Pelle a patisserie en inox u 4
287 | Pelles aluminium longueur de 210 mm ; 310 mm 10% u 6
288 | Pelles en bois bout rond longueur : 350/400/450 mm £10% | U 6
289 | Pelle Triangle en Inox & Manche Noir L 6 e
290 Petit Plateau de service de thé marocain argenté ro! A PJQQWMFU,K{ - ]
cm foad N
291 | Petit seau a glagons / L / u \lﬂ \
292 Photophore en verre Lot de 4 piéces l :f:' Coririrat s s ﬁ \
293 | PIERRE A AGUISER GROS 459 [E] [ Tauhar 451
294 | PIERRE A AGUISER MOYEN 460 1 2 [dﬂ Equimenients 3= |
295 | PINCE A ARETES INOX L8 cm \ 2\ u /2]
296 |Pince & Décor, Pince du chef droite 15 cm \?6\ U /c.ﬁ/
297 |Pince & escargot \:“.{,:T‘;‘-—H_-::‘,';}%
298 |Pince a giteau eninox L 20 cm = __LE_-/ 6
299 | Pince 8 Homard/noix L 12 cm U 6
300 |Pince a hors d'ceuvres 1 21 cm U 6 ]
301 | Pince a Servir en Inox; Manche en Vinyle Vert L23cm U 12
302 | Pince pate de 100 mm en inox u 12
303 | Pince/Ciseaux Multi Usages en inox u 12
304 | Pinceau Pétissier Pure Soie Manche en Polypro 35 cm U 6
305 |Pinceau a péatisserie 30 cm ; 40cm ;45cm 1]
306 |Pinceau plat longueur 20 cm manche en polyester + 10 % u 12
307 |Pinceau plat manche plastique largeur de 40 mm U 12 i
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308 |Seaueninox gradué avecbase 12 lts+5% 10 |
309 Planche 4 Découper Blanche en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp g
2cm

310 | Planche & Découper Bleu en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp :2cm 8

311 Planche a Découper Jaune en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp 8
:2em

312 Planche & Découper Marron en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp | s
:2em
Planche a Découper Rouge en Polyéthyléne 53 x 32.5

313 - 8
XEp:2em

314 | Planche a Découper Verte en Polyéthyléne 53 x 32.5 xEp:2cm

315 | Planche a Découper professionnelle 55 x 45 x 3cm_ B

316 |Plaque 3 débarrasser inox 40x30,18/10 Y

317 |Plaque a four allu perfore 60X40cm 10 % 5

318 | Plaque a tuile EN ALUM PERFOREE 60x40 * 10 % p

319 | Plaque perforée téle a pizza diamétre 30cm \ 1

320 | Plat & Sushi en Mélamine 53 x18 x3cmt 5%

321 | Plat rond eninox Diam 30 cm £ 10 %

322 |Platovale eninoxL60/20+10%

323 PLATEAU DE SERVICE 3 NIVEAUX EN ARGENTRIE :
27/22/16CM {1ER CHOIX) QUALITE SUPERIEURE

324 | PLATEAU DE SERVICE ANTIDERAPANT OVAL DIAMETTRE
65CM QUALITE SUPERIEURE

325 PLATEAU DE SERVICE EN ARGENTERIE MAROCAINE TROIS
PIECES, DIMENSION : 50/43/35CM, QUALITE SUPERIEURE

326 Plateau de service en inox & anse rectangulaire longueur 6

| 240x160x50 mm 1 10 %
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327 |Plateau limonadier diamétre 35 +/-5% u 6
328 | Plateau Miroir en Verre 1/1,32,5x53¢cm,H:3cm+10% U 6
329 | Plateau Miroir en Verre 1/2, 32,5 x 26,5cm, H: 3ecm £ 10 % U 6
) P 100
330 P!ate\au de service antidérapant 60/40 cm £ 10 % de U 12
diamétre
331 | Plateau rond antidérapant 35 cm * 10 % de diamétre U 12
332 Plateau rectangulaire antidérapant polypropyléne 35 x27 cm U 12
+10%
333 | Poches en perlon, série : 34 cm ,50cm U 12
334 | Poches & décorer ; Série : 30 cm, 35cm, 40 cm U | —TI
ol x fs . . ces? s
335 |Poéle a frire alu anti-adhérente 20 cm + 10 % U/f‘_ S al— ax
Poéles a frire téle blanc, série : 18 cm, 22 ¢cm, 24 cm, 40cm, N Vp \\
336 w a P
50cm -~ Pt
337 |Pogle a Paella 24cm £ 10% A Bervice 4 Chat 2
338 |Poéles a sucre cuivre, série : 1,81 ; 2,51 = c Ead: =
339 | Poéle ANTIADHESIF 3 crépe @ 240 mm £ 10 % =y i 'M’m-’h’S_ 5 |
340 | Poéle ANTIADHESIF 3 omelette ( 220 mm + 10 % \T, 6 ~7
341 Poéle en aluminium Anti-Adhésive:Série 20cm, 24 ¢m, &J /;e"
28cm,36cm ,40cm £ 5% Yo Y\ net
342 Poéle en aluminium Anti adhérent, Sans PTFE Antiadhésive U 3 -
diamétre 32cm. H4.4 cm Ep:3.3£5%
343 |Poéle de flambage ronde en cuivre diamétre 240 mm £ 10 % U 4
344 | Poéle de flambage ovale en cuivre L35x23 + 100 % U - 4_ o
345 |Poéle eninox 36CM % 10 % ] 6
= P T 10 9 N .
346 Poel:a ovale a poisson diam 36cmt 10 % en inox anti U 6
adhérent
347 |Poirealus40ml+5% ] 6
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348 | Poissonniére en Inox 50cm v 2
349 | Pomme noisette ovale cannelée PP 9] _5
350 | Porte Adition en Inox 11x15.2cm + 10% - u 10
351 | Porte-menu en similicuir - Format Ad noir U 30
352 | PORTE FICELLE SUR PIED o U 1
353 | Pot & café 0.5L en inox avec couvercle u 12
354 | Pot & lait 0.5L en inox avec couvercle u 12
355 | Pot alait 1L en inox avec couvercle 1) 12
356 |Présentoir a Gateau Carré 31x31cm:h16cm110% U 4
357 | Présentoir 3 Gateau Carré 31x31 cm : h 8 cm % 10 % V] 4
358 | Présentoir Buffeth:12cm +10% u | 5
359 | Présentoir Buffet h : 8cm £ 10 % U S
360 |Racle tout nylon 120X95 mm £ 10 % u 10
361 | Racloir a billot professionnelle Long 17cm +10 % U 2
362 Ramasse couverts en plastique 4 caisses 53x32,5Xht 10cm + u 6
10%
363 | Ramasse miette en inox U 24 ]
364 | Ramequin en verre diamétre 8.5cm £ 10 % ) B v 96 ]
365 | Réape 6 faces en Inox h (24cm) - u 2
366 | Réchaud & alcool en cuivre 1 brileur o U [
367 Réchauds 3 flamber de table & cartouches de gaz : 0,35/0,28 u
+10%
368 | RECTANGULAR 30X27CM- QUARTZ u
369 | RECTANGULAR 30X20CM- QUARTZ
370 | REGLE EGALISATRICE PLASTIQUE 560 x 8_7 mm 1_10 %
371 | REGLE GRADUEE FLEXIBLE 66 cm £ 10 % |
372 |Rince doigts o |
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373 Rondeau bas avec couvercle en Inox, Série : U 6
20cm/24cm/28cm

374 | Rouleau a Pétisserie en Bois 50 cm U 6

375 | Rouleau i pétisserie nylon @ 45mm 5% U 12

376 | Rouleau multicoupe uni 5 roulettes U 6

377 | ROULEAU PIC-VITE EN POLYAMIDE 12 CM LONGUEUR # 10 U 12

378 | Roulette a pate de 100 mm en inox £ 10 % V] 3

379 | Russe en Inox avec queue Diam 28/24-22 V] 12

380 |Saladier Carré Blanc en mélamine 12.5,0.4 L£10% u 24

381 | Saladier en Mélamine 19.5x19.5+ 10 % | U 22

382 |Saladier en Mélamine 25.5x 25.5+10% | »—Pza |

N T yevsipn |

Saladier en verre transparent 30 cm de longueur 7 cm de <t Nea

= largeur / capacité 750¢) minimum L /;/U—\%@‘ |

384 | Saliére et poivriére en verre diamétre 3.5cm £ 10 % /_:_3-:/" [ v 48\?‘.

385 | SAUCIERE EN INOX - 25CL | “%’)‘u‘,}, 1 \g

3gg | Saucier Porcelaine blanc Style classique finition élé mtd HEy Lni « ‘q('ﬁar ey
xL18X P6 + 10 % = 'W/ippw X S

387 |Sauciére en Inox : 150 ml -0 U c”ﬁ'/_;‘: )’r

388 Saupoudreuse en Inox a Figures Fines : 9.5x7cm hételi ‘L,\ v '/éo g
QUALITE SUPERIEURE "-’g S~ T

380 Savarin individuel débouché en fer blanc @ de 65 mm et un?“\t JERYC 12
hauteur de 15 mm + 10 %

390 |Sceauxavin3L+10% U 12

391 | Scie Boucherie - 40 cm en Inox - U 2
SERIE 2 BASSINES !4 SPHERIQUE EN INOX DIAMETRE 25-35

392 u 4
10%
SERIE 2 BRAISIERES EN INOX 40CM-50CM 10 % fond

393 : U 4
renforcé
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394 | SERIE 4 CHINOIS 18-20-22-26 cm EN INOX 18/10 v 3 |
| 395 | SERIE DE 3 PLAQUES A ROTIR INOX 40-50-60 ¢m + 10 % U 4
396 SERIE DE 4 BASSINES INOX RONDES FOND PLAT 24-28-32-36 | a |
cm |
SERIE DE 6 CASSEROLES 16-18-20-22-24-28 ¢m en inox avec '
397 . u 4
fond renforcé 18/10 [
SERIE DE 6 SAUTEUSES INOX 20-22-24-28-30-32 cm avec fond |
398 . u 4
renforcé 18/10
399 | Seringue pour cuisine 30 ml 1) 6
SERVICE DE THE EN ARGENTERIE ARTISANAL MAROCAIN : 3
200 SUCRIERS PETIT MODELR/MOYEN MODELE/GRAND MODELE u 1
+ 2 PLATEAUX A PIEDS, DIAMETRE :50CM MINIMUM
QUALITE
401 | Serviette de cuisine : 80% coton / 20% POLYESTERE 1) 100
402 SET.DE TABLE Rectangulaire en vinyle 35/45 cm, couleur au U - .*-—-!:—_;__H
choix PAUNELLI I
403 | Shaker en inox 75 cl u i ‘\q\"o %
P P |
404 | Siphon a créme en Inox 0.5 L u N
405 | Souffle a sucre 340 mm + 10 % U
406 | Soupiére 320 cl en Porcelaine U P
407 | Soupiére en inox Diamétre 24 cm avec couvercle u
408 | Soupiére en inox Diamétre 24 cm * 10 % sans couvercle u
409 | Soupiere sur Pied avec Couvercle en Inox : 22cm + 10 % u
410 | Sous Bol 8 consommer en Porcelaine Blanche 1)
411 | Spatule Blanche en Polyglass: 30 cm u
412 | Spatule coudée en Inox 25 cm ; 30cm U
413 | Spatule en silicone 25 cm ; 35¢cm u 12
414 | Spatule lame fibre de verre, Série : 25CM ;30cm;40cm;50cm U 6 "
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415 | Spatule flexible droite de 180 mm £ 10 % u 12
416 | Spatule flexible droite inox de 300 mm# 10 % u 12
417 | SPATULE INOX 10X38CM ; 12x38 CM u 12
418 | SPATULES INOX COURBEE Série : 22CM ; 25¢cm ;30cm u 12
419 | SPATULE INOX FLEXIBLE 15,5CM U 12
420 |Spatule longue coudée manche solide 20cm u 12
421 | Spatule Maryse en caoutchouc de 230 mm £ 10 % u 12
422 Spatules pé}issi‘ere Io.ngueur 240 mm ; 330 mm Manche u 12

polypropyléne Lame inox £ 10 %
423 | Spatule en Elastomere thermoplastique: 45cm /’, A si'm.n;f);\
424 |Sucrier métal argenté sans couvercle _/—&';/ﬁ'_ Ni‘s‘(\
425 | Sucrier En inox avec couvercle 23 cl£10% / -.‘F | U 24 \"5
i . L =L Senvs \"‘ \

426 | Sucrier en porcelaine blanche qualité supérieure 23 ¢ t:lé ‘f’ € ilyi(‘g Ac ifj} 5 '_E
427 | Support Buffet 55.5 x 19 cm VAT oy s E
428 | Support Menu a Pince 30 cm + 10 % \"\ u "Z'J“/;
429 | Support rotatif pour décoration Gateaux \\" _J\' u 2 /:_ ¥ /
430 | Support Buffet 39x39 cm APS N iR O 7
431 | Tablier boucher métal \\j' 1 y
432 | Tamis touteninox @ 20 cm Maille 0,45mm +5% u 6
233 Iasn;ls 4 farine bord plastique @ 35 Maille : 0.8mm ; 1.8mm U 6
434 | Tamis tout inox @ 35cm Maille 1,28mm £5% u 6

_435 Tapis a décor relief Arabesque 25x18,5cm+5% u 4
436 | Tapis a décor relief Coffee 25x18,5cm+5% V] a4
437 | Tapis en silicone de cuisson anti-adhérente 52X32ecm £ 5 % u 6
438 | Tapis en silicone de Cuisson Anti-Adhérente 60x40 cm £ 5 % U 6
439 |Tartelette en fer blanc ronde cannelée @ 80 mm £ 5% uU 50
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440 |Tartelette en fer blanc ronde unie @ 1005 % u 50 |

Tasse et sous tasse a café en mélamine 08 cl Hotelier
441 | QUALITE SUPERIEURE u 120

a02 Tasse + Sous Tasse & Petit Déj.23cl ;n mélamine htelier . | T
QUALITE SUPERIEURE
=

443 | Terrine rectangulaire terre cerise 28 cm
444 | Théiére marocaine traditionnelle argentée gravée : 1Pax

445 | Théiére marocaine traditionnelle argentée gravée : 6Pax
446 | Thermométre Infrarouge

Thermométre sonde, sonde en acier inoxydable de -30°C 3
120°C:10%

448 | Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir 1.5L
449 | Thermos en Inox Double Paroi avec Couvercle Noir1L

447

450 | Tourtiére cannelée fond amovible en fer blanc @ de 200 mm

451 |Turbotiére en Aluminium 50X40cm

Vase en verre de table hauteur 140 mm Tendance Haut de

|
452 Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE |
453 Vase en verre de type académie hauteur 250 mm Tendance ' v as
Haut de Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE |
asa Verre a Cocktail 24.5 clf Transparent Tendance Haut de U 72
Gamme Hdtelier QUALITE SUPERIEURE

55 Verre a Cocktail " double " verre sonore Tendance Hautde | u 36
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

VERRE A BALLON 25CL Tendance Haut de Gamme Hbtelier [ u 240 i
| QUALITE SUPERIEURE |

Verre & biére « chope 3 biére » Tendance Haut de Gamme
| Hbtelier QUALITE SUPERIEURE

456

457

‘u 24




OFPPT/DAL/DAL/SAE Dossier d'Appel d'Offres AO /2025

458 Verre & bigre « flite » "verre sonore» Tendance Haut de U 24
Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

459 Verre & cocktail 21 cl Tendance Haut de Gamme Hételier U 72
QUALITE SUPERIEURE

460 Verre & cognac 25 cl "verre sonore » Tendance Haut de u 2
Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE

461 Verre & dégustation "verre sonore"” Tendance Haut de U 36
Gamme Hotelier QUALITE SUPERIEURE

462 Verre a eau FB "verre sonore" Tendance Haut de Gamme u 180
Hotelier QUALITE SUPERIEURE

463 | Verre & eau gobelet cristallin 25 ¢l u 180

264 Verre a irish coffee 23 cl Tendance Haut de b gqsymﬁe\ U "
QUALITE SUPERIEURE e /—"‘--.,\ ",

465 Verre a pied cristallin tulipe 16 cl, 19 ¢ &5\ verre sonore » vﬁx 180
Tendance Haut de Gamme Hotelier E SUPERIEURE @\

a6 | Verre aThé Cristal Transparent Ten ar!c Halk 'Wﬁe'#du?t e 120
Hoételier QUALITE SUPERIEURE . 1 dﬂl‘ e 3

467 Verre Gigogne 22 ¢l Tendance Haut g:d‘mme H HFE"? ﬁls l a8
QUALITE SUPERIEURE 5 )

468 Verre islande 30cl Tendance Haut de & Gtelier /¢Q 48
QUALITE SUPERIEURE J_,_L 1 et ,@1&

469 Verre long drink 30 cl Tendance Haut de Gamm u 48
QUALITE SUPERIEURE

470 Verre Martigues 32cl Tendance Haut de Gamme Hotelier u 8
QUALITE SUPERIEURE

a71 Verre Normandie N°2 -24¢l ; 16 cl Tendance Haut de Gamme u P
Hételier QUALITE SUPERIEURE

472 Verre Old Fashioned 30 ¢l Tendance Haut de Gamme Hételier u 36
QUALITE SUPERIEURE
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473 Verre A FLUTE A CHAMPAGNE 18 cl VERRE SONORE | U | 48 | |
Tendance Haut de Gamme Hételier QUALITE SUPERIEURE ‘ |
| 474 'Videpomepp_uswm_ ] u_} — _’ ] N -
475 ]?steur verticale m‘ 6 [ |
MONTANT TOTAL '

2\, | |
{‘qgfé;es u

/ﬁe /

Important : Vu que les prestations objet du présent ent a la formation professionnelle, il y a lieu de proposer des
prix préférentiels a ce sujet.
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